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S.NO | 1. KISIM _ BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
KOLALI GAZLI ICECEK 200-250CC
1 |CAM SISE . ADET |7.500
PORTAKALLI GAZLI ICECEK 200-

2 |250 CAM SISE ADET |900

3 |KOLALI GAZLIICECEK 2,5 LT ADET |24

4 |PORTAKALLI GAZLIICECEK 2,5 LT |ADET |24

5 |SADE GAZLI iICECEK ADET |900

6 |MADEN SUYU SADE ADET |2.200

7 |MADEN SUYU AROMALI ADET |1.400

8 |MEYVE SUYU(200ML) ADET |20.000

9 |19 LT DAMACANA ADET |1.200

10 |200-250ML BARDAK ADET |1.350.000

11 |500ML SISE ADET | 14.000

TOPLAM

S.NO | 2. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR

1 |KADAYIF KG 650

2 |KEMALPASA TATLISI KG 200

3 |YUFKA KG 1.000

4 |YUMURTA 30°’LU KOLI |1.250

5 |TAHIN KG 100

6 |YEMEKLIK IYOTLU TUZ KG 5.000

7 | IRMIK KG 1.000

8 |UN TIPI KG 11.000

9 |BAKLAVALIK UN KG 1.000

10 |MISIR UNU KG 100

11 |MISIR NISASTASI KG 700

12 |LIMON TUZU KG 120

TOPLAM

S.NO | 3. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR

1 |PIKNIK RECEL ADET |9.000




2 |PIKNIK BEYAZ PEYNIR ADET |10.000
3 |PIKNIK CIKOLATA ADET |10.000
4 |PIKNIK TEREYAGI ADET |12.000
5 |PIKNIK BAL ADET [10.000
6 |SOFRALIK SIYAH ZEYTIN KG 350
7 |SOFRALIK YESIL ZEYTIN KG 250
8 | YESIL DILIM ZEYTIN KG 80
9 |SIYAH DILIM ZEYTIN KG 120
10 |KAKAOLU TAHIN HELVASI ADET |18.000
11 |SALAM KG 180
12 | TEK KULLANIMLIK KETCAP ADET |1.800
13 | TEK KULLANIMLIK MAYONEZ ADET |1.800
TOPLAM
S.NO | 4. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |AYCICEK YAGI KG 30.000
2 |ZEYTIN YAGI KG 1.200
3 |DOMATES SALCASI KG 16.000
4 |BIBER SALCASI KG 3.500
5 |KONSERVE TAZE FASULYE KG 4.000
6 |KONSERVE BEZELYE KG 11.000
TOPLAM
S.NO | 5. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |TOZ SEKER KG 12.000
2 | STIK SEKER ADET |160.000
3 | TEK SARGILI KUP SEKER KG 50
TOPLAM
S.NO | 6. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |KARISIK TURSU KG 4.000
2 |0 NO KORNISON KG 50
3 |3NO SALATALIK TURSUSU KG 50
4 |SIRKE KG 3.000
5 |NAR EKSISi KG 100
6 |SALAMURA MANTAR KG 100
TOPLAM
S.NO | 7. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |KABUKLU ANTEP FISTIGI KG 24
2 | ANTEP FISTIGI TOZ KG 20
3 | ANTEP FISTIGI PIRINC KG 20
4 | ANTEP FISTIGI FILE KG 15
5 | YER FISTIGI FILE KG 12
6 | YER FISTIGI PIRINC KG 12
7 |BADEM iCi KG 24
8 |FINDIK ICI KG 30




9 | CIG IC YER FISTIGI KG 10
10 |KURU INCIR KG 30
11 |KURU KAYISI KG 10
12 |KURU UZUM KG 200
13 |CEVIZiCi KG 200
TOPLAM
S.NO | 8. KISIM BiRiM |MIKTAR |FIYAT TUTAR
1 |MAKARNA BURGU KG 2.200
2 |MAKARNA DUDUK KG 4.000
3 |ERISTE KG 3.500
4 |FIRIN MAKARNA KG 600
5 | ARPA SEHRIYE KG 3.500
6 |TEL SEHRIYE KG 2.000
7 |KIRMIZI MERCIMEK KG 5.000
8 |PIRINC (PILAVLIK-BALDO) KG 25.000
9 |BULGUR (PILAVLIK) KG 20.000
10 |BARBUNYA (KiRAZ) KG 3.000
11 |KURU FASULYE (DERMASON) KG 3.000
12 |NOHUT (ISPANYOL 9-10 Numara) KG 4.500
13 |TARHANA KG 750
14 | ASURELIK BUGDAY KG 400
15 | YESIL MERCIMEK KG 750
TOPLAM
S.NO | 9. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |BARDAK POSET CAY ADET |24.000
2 |DOKME DEMLEME CAY KG 700
3 |TURK KAHVESI KG 35
4 |HAZIR KAHVE 3°U BiR ARADA ADET |4.500
5 |INSTANT KAHVE KLASIK ADET |3.500
6 |SUT TOZU ADET |3.000
7 |IKRAMLIK CIKOLATA KG 10
TOPLAM
S.NO | 10. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |PATATES KROKET (DONMUS) KG 20
2 |PATATES CIPS (DONMUS) KG 700
3 |TOP MISKET KROKET (DONMUS) |KG 20
4 |MISIR (DONMUS) KG 300
5 |BAMYA (DONMUS) KG 700
6 |KIRMIZI SERIT BIBER (DONMUS) |KG 50
7 |ETLI MANTI (DONMUS) KG 3.200
8 |MILFOY (DONMUS) KG 2.200
9 |ISPANAK (DONMUS) KG 3.200
10 | AKDENiZ GARNITUR (DONMUS) KG 750
11 |BROKOLI (DONMUS) KG 20




12 | ENGINAR (DONMUS) KG 100
13 |KEREVIZ (DONMUS) KG 450
14 |KARNABAHAR (DONMUS) KG 20
15 | TAZE FASULYE(DONMUS) KG 4.000
TOPLAM
S.NO | 11. KISIM - BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
PANDISPANYA ICIN KATKI
1 |MADDESI KG 10
2 |PASTALIK BITKISEL MARGARIN  |KG 350
3 |PASTALIK SUSUZ MARGARIN KG 150
4 | TOZ KREM SANTI KG 10
5 |TOZ PASTA KREMASI KG 10
6 |DAMLA DROP CIKOLATA KG 30
7 |PUDRA SEKERI KG 350
8 |YAS MAYA KG 20
9 |VANILIN KG 15
10 |KAKAO KG 100
11 |KABARTMA TOZU KG 20
12 |PRALIN KG 10
TOPLAM
S.NO | 12. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |KIRMIZI PUL BIBER KG 1.200
2 |KIRMIZI TATLI TOZ BIBER KG 360
3 |KIRMIZI ACITOZ BIBER KG 65
4 |KARABIBER TOZ KG 400
5 |KUS UzUMU KG 20
6 |SUSAM KG 40
7 | AKBIBER KG 40
8 |KURU NANE KG 75
9 |HINDISTAN CEVIZi KG 25
10 |ZERDECAL KG 20
11 |DOLMALIK iC YER FISTIGI KG 40
12 |KARANFIL KG 5
13 |COREK OTU KG 5
14 |TARCIN KG 5
15 |TOZ KORI KG 10
16 |SEBZELI CESNi BAHARAT KG 30
17 |SUMAK KG 35
18 |iSOT KG 10
19 |KIMYON KG 170
20 |KURU KEKIK KG 50
TOPLAM
S.NO | 13. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |DAYANIKLISUT (UHT) LT 16.000




2 | YOGURT KG 13.000
3 |TEREYAGI KG 5.000
4 |KASAR PEYNIRI KG 1.700
5 | AYRAN 200 GR. BARDAK ADET |190.000
6 |YOGURT KASE 200 GR. ADET | 140.000
7 | YOGURT SUZME KG 50
8 |YARIM YAGLI BEYAZ PEYNIR KG 1.400
TOPLAM
S.NO | 14. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |KEMIKSiZ DANA TAKIM KG 55.000
2 | DANA KARACIGER KG 2.500
3 |DANA GOMLEK YAGI KG 110
4 |KUYRUK YAGI KG 70
TOPLAM
S.NO | 15. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |PILIC ETI KALCASIZ BUT KG 20.000
2 |PILIC ETI BAGET KG 5.500
3 |PILIC ETI IZGARA KANAT KG 3.500
4 |PILIC ETI TAKIM KG 1.100
5 |PILIC ETI KALCASIZ UST BUT KG 7.500
6 |PILIC ETI DIET KEMIKSIZ GOGUS |KG 11.000
TOPLAM
S.NO | 16. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |ALABALIK FILETO KG 2100
TOPLAM
S.NO | 17. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |GLUTENSIZ UN KG 10
2 | GLUTENSIZ MAKARNA KG 50
3 |GLUTENSIZ PUDING PAKET |20
4 |GLUTENSIZ MISIR IRMIGI KG 2
5 |GLUTENSIZ SEHRIYE KG 10
6 |GLUTENSIZ EKMEK KARISIMI KG 30
TOPLAM
S.NO | 18. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |ROL EKMEK ADET |750.000
2 | SANDVIC EKMEGI ADET |4.000
TOPLAM
S.NO | 19. KISIM BIiRIM |MIKTAR |FiYAT TUTAR
1 |CARLISTON BIBER KG 4.500
2 |PATLICAN KG 3.500
3 |DOMATES KG 12.000




4 |PATATES KG 30.000
5 |KURU SOGAN KG 2.500
6 |KURU SARIMSAK KG 100

7 |SALATALIK KG 2.500
8 | KIRMIZI BIBER KG 450

9 |MAYDONOZ KG 250
10 |TERE KG 70

11 |ROKA KG 70

12 |SEMIZOTU KG 50

13 |DEREOTU KG 50

14 |KIVIRCIK MARUL KG 100
15 |KIRMIZI MARUL KG 100
16 |TAZE NANE KG 60

17 |TAZE FESLEGEN KG 50

18 |MARUL KG 6.500
19 |KIRMIZI LAHANA KG 3.000
20 |HAVUC KG 10.000
21 |LIMON KG 4.500
22 |MANTAR KG 1.500
23 | YEMEKLIK KABAK KG 3.000
24 |PIRASA KG 2.000
25 |KARNABAHAR KG 2.000
26 |BEYAZ LAHANA KG 1.300
27 |MUZ KG 7.000
28 |ELMA KG 7.500
29 |PORTAKAL KG 7.500
30 |MANDALINA KG 5.000
31 |BAL KABAGI KG 2.500
32 |KAVUN KG 4.000
33 |KARPUZ KG 4.000
34 |ERIK KG 1.000
35 |CILEK KG 1.000
36 |YENIDUNYA KG 1.000
37 |KIRAZ KG 1.000

TOPLAM

G.TOPLAM




1-Teklifleri teklif degerlendirme tarih ve saatine kadar SDU Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 satin alma
subesine elden teslim edilecegi gibi faks, mail, posta ve kargo yoluyla da gonderilebilir.

2-Teklifler imzal1 ve kaseli olmalidir.

3-Teklif degerlendirme tarih ve saatinden sonra gonderilen teklifler degerlendirmeye alinmayacaktir.

4-Siparis edilen Mal/Hizmet tarafimiza bildirilmesine miiteakip 30.06.2025 tarihine kadar peyder pey Saglik
Kiiltiir Ve Spor Daire Bagkanligina teslim edilecektir.

5-Teknik Sartname ektedir.

6-Teklif ettigimiz mal/hizmet teknik sartnamede belirtilen 6zellikleri karsiladigini kabul ederiz.

7- Odemeler muayene kabul komisyonunun onaymdan sonra en ge¢ 20 is giinii igerisinde peyder pey
yapilacaktir

8-http://ihale.sdu.edu.tr/ adresinden satin alma ilanlarimiza ulasabilirsiniz.

Yukaridaki malzemeleri, her tiirlii nakliye, sigorta, vergi giderleri tarafimiza ait olmak {izere KDV
harig(yaziyla)......ccceeveveecieeieiieeieeieeie e TL.ooii kurus bedel karsiliginda vermeyi
kabul ve taahhiit ederiz. Teklifimiz ..../..../2024 tarihine kadar gecerlidir.

Teklif Vermeye Yetkili Kisinin

...... /......]2024
Adi Soyadi
Telefon /Faks Numarasi FIRM A
TC - VERGI NO KASE/IMZA
Elektronik Posta Adresi

TEKNIiK SARTNAME

1.GRUP

1-2-3-4-5 SADE- KOLALI-PORTAKAL AROMALI GAZLI iCECEK:

1. Tiirk Gida Kodeksi Alkolsiiz icecekler Tebligine uygun iiretilmis olmalidir.

2. Portakal aromali gazli icecekte meyve orani en az agirlik¢a %4 olmalidir.

3. 1.2. ve 5. Kalem iirlinler 200-250 cc cam sise, 3.4. kalemler 2,5 It pet sise olacak sekilde 6zel
ambalajlarda olmali, tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler :Yapildig: iirlinlin tat koku ve renk Ozelliklerinde olmali ;sagliga zararli veya

zararsiz herhangi bir yabanci madde, tat, koku igermemelidir.

6-MADEN SUYU:

1. TS 9130’a uygun dogal mineralli maden suyu olmalidir.

2. 20 cI’lik depozitosuz camdan yapilmis, metal kapakli, siselerde olmalidir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

4. Saglik Bakanliginin iiretim izni, ambalaj iizerinde yazili olmalidir.

Fiziksel ozellikler : Yapildig: {iriiniin tat koku ve renk Ozelliklerinde olmali ;saglhiga zararli veya

zararsiz herhangi bir yabanci madde, tat, koku igermemelidir.

7-AROMALI MADEN SUYU:




1. Dogal mineralli maden suyundan Tiirk Gida Kodeksi Alkolsiiz icecekler tebligine uygun olarak
dogal aromalarla aromalandirilarak iiretilmis olmalidir. Aroma cinsi sipariste bildirilecekir.

2. 20 cl’lik depozitosuz camdan yapilmis, metal kapakli, siselerde olmalidir.

3. Tasima , ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Yapildig: iirlinlin tat koku ve renk Ozelliklerinde olmali; sagliga zararli veya

zararsiz herhangi bir yabanci madde, tat, koku igermemelidir.

8-MEYVE SUYU:

1. Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu Ve Benzeri Uriinler Tebligi’ne uygun iiretilmis, ambalajlanmus,
etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve depolanmis olmalidir.

2. Meyve suyu orani vignede en az %35, kayisida en az % 40, seftalide en az %50, elmada en az %
50, karigikta en az %350 olmalidir.

3. 200 mI’lik tetrapak kutularda olacak ve ambalaj iizerinde pipetleri olacaktir.

Fiziksel ozellikler: Yapildig1 meyvenin tat koku ve renk 6zelliklerinde olmali; sagliga zararh veya

zararsiz herhangi bir yabanci madde, tat, koku igermemelidir.

9-10-11- ICILEBILIR NITELIKLI SU:

1. Icilebilir nitelikli dogal kaynak suyu olmalidir.

2. TS 266 ve T.C. Saglik Bakanlig1 Insani Tiiketim Amacli Sular Hakkinda Y&netmelik Ek 1°deki
niteliklere uygun olmalidir.

3. Damacana(191t), sise (500cc) ve bardak(200- 250cc) su olarak teslim alinacaktir.

4. Sular en az Ph 7,5 ve lizeri olmalidir.

5. Damacana sular T.C. Saglik Bakanlig1 insani Tiiketim Amacl Sular Hakkinda Yonetmelik’te
belirtilen niteliklere uygun geri doniislii kaplarda olmalidir. Kaplarin yikanmasi, doldurulmasi ve
kapaklanmasi el degmeden otomatik makine veya otomatik sistemle yapilmalidir.

6. Sise ve bardak sular T.C. Saglik Bakanlig1 insani Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Y &netmelik’te
belirtilen niteliklere uygun olmaldir.

7. Yalnizca imalhanede bulunan otomatik kapaklama makinesinde, kendiliginden ag¢ilmayacak
sekilde kapatilmalidir. Sularin bardak seklindeki kaplara dolumunda, yapistiric1 kullanilmaksizin
bardak agzin1 tamamen kapatacak sekilde, teknigine uygun kapaklar kullanilir. Bu kapaklarda,
kolay agilabilmesi i¢in agma uzantis1 bulunmalidir.

8. Sularm etiketinde; suyun adi, cinsi, imal edildigi yerin adresi, Bakanlik¢a verilen iznin tarih ve
sayisi, giin, ay, yil olarak imal ve son kullanma tarihi, parti, seri numarasi, dezenfeksiyon gibi
Bakanligin izni ile suya uygulanan islemler ve suyun sahip oldugu parametreler goriiniir sekilde
yer almalidir.

2.GRUP

1- CiG TEL KADAYIF:

1. Tirk Gida Kodeksine uygun sekilde ekstra veya extra-extra undan usuliine uygun hazirlanmis
olmalidir.

2. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Teller birbirine yapismis ,kiiflenmis acilasmis  olmamalidir.Fena koku
icermemeli, su asirt nemden yapismis hamurlasmis veya teller kirilmis olmamalidir.

2-KEMALPASA:

1. TS 13470’e uygun olmalidir.

2. Kemalpaga tatlisi, bugday ununun baklavalik ve boreklik ¢esidine, irmik, taze tuzsuz peynir,
yumurta, igme suyu, kabartma maddesi ilave edilip teknigine uygun olarak hazirlanan hamurun
sekil verilerek tavada kizarincaya kadar tam pisirilmesi ile elde edilen, seker surubu ile
kaynatilmamis mamuldiir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Parlak kizarmis sar1 renkte ve diizgiin basik yarim kiire seklinde olmalidir.

Yanik, kirik ve parcalanmis olmamalidir. Kiif kokusu, kiif tad1 ve gozle goriilebilen bir kiiflenme,




acima, eksime, kokusma bozulma olmamali, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir. Her hangi bir
yabanci madde bulunmamalidir.

3- YUFKA:

1- TS 10443 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

2- Su miktar1 %20’y1 gegmemelidir.

3- Yufkalarin teslimi malin 6zelli§ini bozmayan, disaridan goriilebilen ve insan sagligina zarar
vermeyen temiz kagit ambalajlar iginde olmalidir.

4- Yufkalar tartildiginda 6 adedinin agirhig1 yaklasik 1 kg olmali, ¢apt 65+ %5 cm olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Goriiniis, renk, koku ve lezzet normal olmali, pismeden Once veya pisirildikten
sonra herhangi bir yabanci madde veya fena kokulu olmayacagi gibi, lezzeti bozuk, ac1 ve anormal
eksiligi olmamalidir. Kiiflenmis, kirli ve kurtlu olmamalidir.

4- YUMURTA:

1. Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintil1 piiriizler olmamalidir.

2. Hava bosluk yiiksekligi en ¢ok 5 mm’yi gegcmemelidir.

3. A smift L boy yumurta olmalidir.

4. Yumurtalar Tirk Gida Kodeksi Yumurta Tebligine uygun, takip numaralar1 yumurta iizerinde
basil1 ve 30’lu kolilerde ambalajli olmalidir.

5.Fiziksel ozellikler: Yumurtalar yikanmamis olmali, iizerindeki parlak cilali kisim
kaybolmamalidir. Kabukta catlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir. Kirildig1 zaman tabii
tazelik, koku ve tada haiz, sarist kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen
dagilmamalidir.

5-TAHIN:

1. TS 2589 ve Tiirk Gida Kodeksi Tahin Tebligine uygun olmalidir.

2. Kabuklar1 ¢ikarilmig susam tanelerinin kavrulduktan sonra 6zel degirmenlerde ezilmesiyle elde
edilen koyu kivamli yagli maddedir.

3. Susam yagi orani en az%(m/m) 55 olmalidir.

4. Rutubet oran1 %(m/m) en ¢ok 1,5 olmalidir.

5. Asitlik (oleik asit cinsinden) en ¢cok %(m/m) 2,4 olmalidir.

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Kendine has goriiniis, tat ve kokuda olmalidir, igerisinde yabanci madde

bulunmamali, homojen goriiniiste olmali, acilasma olmamalidir.

6- lYOTLU YEMEKLIK TUZ:

1- TS 933 ve Tiirk Gida Kodeksi Tuz Tebligine uygun iyotlu sofra tuzu olmalidir.

2- Rutubet miktan kiitlece en ¢cok %0.5 , sodyum kloriir miktar1 kuru maddede en az %98, asitte
¢coziinmeyen miktari en ¢ok % 0.5, suda ¢éziinmeyen miktar kiitlece en cok % 0.5 olmalidir.

3- Goz acikhigt 1000 pm’lik elekten tamami,210 pum'lik elektense en fazla % 20’si gececek
biiytikliikte olmalidir.

4- Sofra tuzuna 25-40 mg/kg oraninda potasyum iyodat katilmasi zorunludur. Iyot i¢in belirlenmis
iist limit + 3 mg/kg farklilik gosterebilir.

5- Ambalaj biiyikligi 3000 g.’1 gegmemelidir. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida
Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel o6zelikler : Beyaz renkte olmali i¢inde yabanci madde bulunmamalidir.

7- IRMIK:

TS 2283’e ve Tiirk Gida Kodeksine uygun, 2 no ince irmiklerden olmalidir.
Rutubet oran1 %14 ,5°1 ,asitlik %0.05°1 gegcmemelidir.

Kiil oran1 %1°1 gegmemelidir.

Bugday irmiginde protein miktar1 kuru madde de en az %10.5 olmalidir.
Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

NE PO



Fiziksel 6zelikler : Kepeginden ayrilmis olmalidir. Dogal gériiniim, renk, koku ve lezzetli olmalidir.
Beyazlastirilmig, boyanmis, kimyasal maddelerle muamele edilmis, eksimis, topaklanmis, acimis,
olmamalidir. Igerisinde kurt, bocek, toz, toprak ve diger yabanci maddeler bulunmamalidir.

8- UN TiP 1:

1- TS 4500 ve Tirk Gida Kodeksine uygun tip 1 6zel amagli un olmalidir.

2- Nem miktart % 14,5’1 gegmemelidir.

3- 10-50 kg’lik ambalajinda olup tasima ambalaj ve isaretlemesi Tirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir.

4- Kiil oran1 %0,55’ i gegmemelidir.

Fiziksel ozelikler : Kepeginden ayrilmis olmalidir. Dogal goriiniim, renk, koku ve lezzetli olmalidir.

Beyazlastirilmis, boyanmis, kimyasal maddelerle muamele edilmis, eksimis, topaklanmis, acimis

olmamalidir. Igerisinde kurt, bocek, toz, toprak ve diger yabanci maddeler bulunmamalidir.

9- BAKLAVALIK UN:

1- TS 4500 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun baklava vs. 6zel is¢ilik gerektiren iiriinlerin yapimina
uygun un olmalidir.

2- Nem miktar1 % 14,5’1 gegmemelidir.

3- 10-50 kg’lik ambalajinda olup tagima ambalaj ve isaretlemesi Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir.

4- Kiil oran1 %0,55” i gegmemelidir.

Fiziksel ozelikler : Kepeginden ayrilmis olmalidir. Dogal goriiniim, renk, koku ve lezzetli olmalidir.

Beyazlastirilmis, boyanmis, kimyasal maddelerle muamele edilmis, eksimis, topaklanmis, acimis

olmamalidir. Icerisinde kurt, bocek, toz, toprak ve diger yabanci maddeler bulunmamalidir.

10- MISIR UNU:

1.Misirin teknigine uygun olarak ¢giitiilmesinden elde edilmis olmalidir.

2.Nem %14.51 gegmemelidir.

Fiziksel ozelikler : Kepeginden ayrilmig olmalidir. Dogal misira has goriiniim, renk, koku ve
lezzette olacaktir. Kimyasal maddelerle muamele edilmis, eksimis, topaklanmis, acimus,

olmayacaktir. Icerisinde kurt, bocek, toz, toprak ve diger yabanci maddeler bulunmayacaktir.

11- MISIR NISASTASI:

1. TS 2970’e uygun olmalidir.

2. Toz halde , beyaz renkli ve homojen yapida bugday nisastasi olmalidir.

3. Rutubet orani en ¢ok %13, kiil oran1 kuru maddede en ¢ok %0.3 olmalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel 6zelikler :Beyaz renkte olmali iginde yabanci madde bulunmamali, topaklagsmamis toz

halde olmalidir.

12- LIMON TUZU:

1. Kendine 6zgii kokusu olmali, kotii koku olmamalidir.

2. Limon tuzunun kimyasal yapist sitrik asit olmalidir.

3. Iri parlak, seffaf kristaller halinde olmalidir. Unlanmis, dagilmis, nemlenmis olmayacak, iginde
yabanci madde, tat ve koku bulunmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

3. GRUP

1- PIKNIiK RECEL (20 GR’LIK):




1. Receldeki meyve parcalar kolaylikla goriilebilmeli ve taninabilmelidir.
2. Regeller 1. smif olup, cesidine goére meyve orani en az %45 olmalidir. Her regel tek tip meyveden
yapilmalidir. Pisirme hatasindan dolay1 normal nitelikleri kaybolmamalidir.

. Koruyucu madde katilmamis olmalidir.

. Bekleme ile olugan bozulmalarda receller miiteahhit firma tarafindan geri alinip degistirilmelidir.

5. Regeller, recelin 6zelligini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek plastik kiivet posette
olmalidir. PVC ambalaj, iizerine aliiminyum folyo yiiksek 1sida preslenmek sureti ile
kaplanmalidir.

6. Recelin kondugu ambalajda net agirlik 20 gr olmalidir.

7. PVC temiz, saglam ve daha 6nce kullanilmamig olmalidir. Poset ambalajli regeller 100 ve 120°1lik
ambalaj i¢inde teslim edilecek, kutudaki regel siralari arasina kagit konulmalidir.

8. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Recelin rengi, kokusu ve tadi, kullanilan meyvenin 6zelliklerine uygun olmalidir.

Recellerde sekerlenme ve eksime olmamali; yanik, is, gaz, benzin, kiif ve benzeri koku
hissedilmemelidir.
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2- PIKNIK BEYAZ PEYNIR (20 GR’LIK):

1. Higbir sekilde diger peynirlerin eritilmesinden elde edilmis olmamalidir.

2. Pastorize siitten mayalandirilarak yapilmis olmalidir.

3. Tuz miktar1 kuru maddede %7 ten ¢ok olmamalidir.

4. Peynirler net 20’ser gr’lik 6zel ambalajlarda olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Peynir kendine has renk ve kokuda, homojen yapida olmalidir. Suyu ayrilmis

olmamalidir.

3-PIKNIK CIKOLATA(20 GR’LIK):

1. Orijinal 20g’lik ambalajlarda olmalidir.

2. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Acimis, kiiflenmis, sararmis, eksimis, sekerlenmis, donmus olmamali, oda

sicakliginda siiriilebilir kivamda olmalidir.

4-PIKNIK TEREYAGI (10 GR’LIK):

TS 1331 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir

Siit yagi miktar1 kiitlece en az %82 olmalidir.

Asiditesi (siit asidi cinsinden) en ¢ok % 27 olmalidir.

Homojen renkte ve 1 gr da 20’den fazla kiif ve maya bulunmamalidir.

Tereyaginda gida katki maddeleri yonetmeligince konulmasi kabul edilen maddeler disinda higbir
yabanci madde bulunmamalidir.

Rutubet miktar kiitlece en ¢ok %15 olmalidir.

7. Tereyaglari, duyusal, fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik ozellikleri bozmayacak ve insan
sagligina zarar vermeyen nitelikte PVC ambalajlarda olmalidir. PVC ambala;j iizerine aliiminyum
veya kalay folyo, yliksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanmalidir.PVC’ler temiz, saglam ve
onceden kullanilmamis olmalidir. Ambaldj igindeki tereyagi miktari net 10 gr olmalidir.

8.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Acimis, kiiflenmis, sararmis, eksimis olmamalidir. Yabanci tat ve koku

bulunmamalidir.
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5-PIKNIK BAL (20 GR’LIK):

1. TS 3036 ve Tiirk Gida Kodeksi Bal Tebligi’ne uygun olmalidir

2. Nem miktar1 %21°den ¢ok, asitlik kg’da 40 ml esdeger gr.’dan fazla diyastas sayis1 8’den az
hidroksimetilfurfurol kg’da 40 ml.’dan fazla olmamalidir.Fermante olmus, kiiflenmis anormal koku
ve tatta olmamalidir.



3. En az 20g’lik orijinal ambalajlarda bulunmalidir.
4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.
Fiziksel ozellikler: Ballar eksimis, anormal koku ve lezzet olugsmus ve herhangi bir nedenle

bozulmus, kirlenmis olmamali, saydam goriiniimlii olmalidir.Sekerlenme ve herhangi bir tortu
bulunmamalidir. I¢inde canli ve cansiz ar1 ve diger bocekler ile bunlarin yan parcalari, artiklari,
yumurta ve yavrulari, nigasta, parafin, gliserin kum, toprak vb. gibi yabanci maddeler
bulunmamalidir.

6-7- SOFRALIK ZEYTIN (SIYAH-YESIL):

Tiirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi’ne ve TS 774’e uygun olmalidir.

Siyah sele ve salamura yesil zeytinlerden olmalidir.

Zeytin i¢inde bulunan ¢op, yaprak %1’i gegmemelidir.

1 kg sayildiginda 320 adedi gegmemelidir.

Zeytin taneleri tahlilinde yag miktar1 %35’ten az olmamalidir.

Zeytinler net agirhigindan teslim alinacaktir.

7. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Salamurasini almis, tat, koku, goriiniis itibariyle ekstra sinif zeytinlerden olmali;
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ezik, aci, ¢iiriik, kiiflii, fena kokulu, canli-cansiz parazitli, kurt yenikli olmamalidir.

8-9-DILIM ZEYTIN ( SiYAH-YESIL ):

1. Grup (siyah-yesil) ve tipine (salamura, kivircik, sele vs.) gore yeme olgunlugunda ve yenilecek
ozellikte olmalidir. Tiirk Gida Kodeksine ve TS 774’e uygun olmalidir.

2. Dilimlenmis zeytin, ¢ekirdeksiz zeytinlerin yaklasik olarak esit kalinlikta ve paralel olarak
dilimlenmesiyle elde edilen extra tip siyah ve yesil zeytin olmalidir.

3. Zeytinler, zeytine yabanci tat ve koku vermemeli, lakli teneke kutularda olmalidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

5. Zeytinler siizme agirligindan alinacaktir.

Fiziksel ozellikler: Iyi terbiye edilmis ve salamurada bekletilmis zeytinlerden olmahdir. Temiz ve

saglam olmali, yabanci tat ve koku igermemelidir. Salamurasini almis, tat, koku, goriiniis itibariyle

ekstra smif zeytinlerden olmali; ezik, aci, ¢iiriik, kiiflii, fena kokulu, canli-cansiz parazitli, kurt

yenikli olmamalidir. Salamura suyu, temiz olmali, yabanci tat ve koku icermemeli, goriiniisii berrak

olmali, gézle goriilebilen yabanci madde igermemelidir.

10-KAKAOLU TAHIN HELVASI :

1- Kendine has renk ,tat ve kokuda olacaktir..

2- Helvalar aci, eksi, kiiflii, kiif kokulu, sabunumsu tatta olmayacaktir.

3- Helvalar macunlagmis, dagilmis ve ufalanmis olmayacaktir.

4- Cesidine has parlaklik ve renkte olacaktir.

5- Helvada tahinin kokusu hissedilir olacaktir.

6- Helva belirgin sekilde yagini sizdirmamis olacaktir.

7- Helva agiza alindiginda sakizlanmayacak, unsu yap1 gostermeyecek ve kolayca ¢ignenebilecektir.
8- Toplam seker miktar1 (sakkaroz)en ¢cok %45 (g/g), toplam susam yag1 miktar1 en az %25 (g/g),
toplam tahin miktar1 en az%50 (g/g) olacaktur.

9- 40 gr lik ambalajlarda teslim edilecektir.

10- Helvalar helvanin 6zelligini bozmayan disartya sizint1 ve akinti yapmasina izin vermeyen, hava
sizintis1 olmayan,imalat hatasindan dolay1r poset disinda akma, bulagsma ve yapisma goriilmeyen
temiz, porsiyonluk ambalajlarda olacaktir.

Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, tanitici isaret, malin adi,cesidi, seri kod numarasi, parti no,

firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii, imal tarihi giin ay ve yil olarak, net miktar1
yazili olacaktir.

11-SALAM:

1. TS 979 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir
2. Kilif altinda, kesit yiizeyinde hava bosluklari, jelatin ve yag kesecikleri olmamalidir.



3. Olusmus olan kabuk kalinlig1 1 mm’den fazla olmamalidir.

4. %100 dana eti olmalidir.

5. Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek malzemeden yapilmig olmalidir.

6.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Salam dolgun olmali, gevsek olmamali, el ile dokunuldugunda ele belirli bir

direng gostermelidir. Kabuk rengi oldukca parlak ve kirmizi olmalidir. Kesit yiizeyi koyu pembe,
kirmizimst olmalidir. Kesit yilizeyinde yag parcaciklarinin rengi beyaz olmali, kremsi veya sarimsi
beyaz olmamalidir. Kabuk kisminda lekeler ve cigeklenme olmamalidir. Kilif iizerinde ve kilif
altinda yapiskanlasma olmamalidir. Iyi bir dilimlenebilme &6zelligi gostermeli, kesme sirasinda
liflenmemeli, bigaga yapismamali veya ufalanip, dagilmamalidir.

12-TEK KULLANIMLIK KETCAP:

1. Tiirk Gida Kodeksi ve TS 5282’ye uygun olarak tiretilmis olmalidir.

2. 1.kalitede domateslerden iiretilmelidir. Igeriginde izin verilen 6l¢iilerde domates, seker, sirke, tuz,
sogan-sarimsak piire, dogal baharat aromalar1 antioksidan bulunabilir.

3. Sagliga zarar vermeyen ve irlnii koruyacak Ozellikte ambalajlarda 1042 gr olarak teslim
edilmelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Yapildig tirline has koku, tat ve goriiniiste olmalidir.

13-TEK KULLANIMLIK MAYONEZ:

1. Tiirk Gida Kodeksi ve TS 9777’ ye uygun olarak iiretilmis olmalidir.

2. Bitkisel siv1 yag, pastorize yumurta, su, sirke, tuz, seker, limon suyu ve cesitli baharatlarin
karisimindan 1. kalitede olmalidir.

3. Toplam asitlik en fazla %2,5 olmalidir.

4. Sagliga zarar vermeyen ve irlnii koruyacak Ozellikte ambalajlarda 104+2 gr olarak teslim
edilmelidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Yapildig: {iriine has goriiniiste olmalidir. Topaklagma, yag-su fazi ayrigmasi, i¢

kisminda hava kabarcig1 olmamalidir.Parlak yumurta saris1 renginde veya bunun tonlarinda, kendine
has koku ve tatta olmalidir. Acilasma olmamalidir. igerisinde yabanci madde bulunmamalidir.

4. GRUP

1-AYCICEK YAGI:

TS 886’ya ve Tiirk Gida Kodeksine (TGK) uygun Tip 1 ay¢igegi yagi olmalidir.

Ozgiil agirlik (20°C/20 °C su) 0,914-0,923 olmalidur.

Rutubet ve ucucu madde %(m/m) en ¢ok 0,2 olmalidir.

Serbest yag asitleri (oleik asit cinsinden) %(m/m) en ¢ok 0,3 olmalidir.

Orijinal ambalajda (18 It.’lik teneke) net kg tlizerinden alinacaktir.

Tasima, ambalaj ve isaretlemeler standardina ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Flzlksel ozellikler: Acik sar1 renkte,berrak, kendine 6zgii tat, koku ve akiskanlikta olmali ve yabanci

madde igcermemelidir.
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2-ZEYTIN YAGI:

TS 341 ve Tiirk Gida Kodeksi’ne uygun Riviera tip yemeklik zeytinyagi olmalidir.

Serbest yag asitligi (oleik asit cinsinden) %(m/m) en ¢ok 1 olmalidir.

Rutubet ve ugucu madde %(m/m) en ¢ok 0,1 olmalidir.

Orijinal ambalajda (18 It’lik teneke) net kg lizerinden alinacaktir.

5. Tasima ambalaj ve igaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Riviera zeytin yagi; acgik saridan koyu sariya kadar degisebilen renkte ve berrak

goriiniiste, kendine 6zgii tat ve kokuda olmali , yabanci madde icermemelidir.
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3-DOMATES SALCASI (5 KG’LIK)) :

1. TS 1466 ve Tiirk Gida Kodeksi Salca ve Benzeri Uriinler Tebligine uygun tuzlu duble konsantre
katkisiz domates salgas1 olmalidir.

Kutu doldurma orant,%(v/v)en az 90 olmalidir.

Siyah leke miktari(adet/gr.)en ¢ok 2 olmalidir.

Suda ¢6ziinen kuru madde (tuz hari¢ % m/m) en az 28 olmalidir.

Tuz orani (kuru maddede %,m/m) en ¢ok 14 olmalidir.

Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Orijinal 5 kg’lik tenekelerde olacaktir. Net kg iizerinden alinacaktir.

Flzlksel ozellikler: Tipine uygun kirmizi renkte ve kivamda olmali, kendine has koku ve tatta olmal,
yabanci madde, koku ve yanik tat, kiif, bulunmamalidir. Kutular mekanik tesirle bigimleri
bozulmamis , bombajsiz, sizintisiz ve passiz olacak, delik, catlak, derin pas lekeleri, kenet hatas1 ve

lakta ag¢ilma olmamalidir.
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4- BIBER SALCASI:

TS 7896 ve Tiirk Gida Kodeksi Salga ve Benzeri Uriinler Tebligine uygun biber sal¢asi olmalidur.
Kutu doldurma oran1,%(v/v)en az 90 olmalidir.

Siyah lekelerin Imm’den biiyiik olanlar1 10 gr’da en ¢ok 10 adet olabilir.

Suda ¢6ziinen kuru madde (tuz hari¢ % m/m) en az 18 olmalidir.

Tuz orani (kuru maddede %,m/m) en ¢ok 10 olmalidir.

Ph degeri en az 4,6 en ¢ok 5 olmalidir.

Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Orijinal 5 kg’lik tenekelerde olacaktir. Net kg iizerinden alinacaktir.

Flzlksel ozellikler: Acik kirmizidan koyu kirmiziya kadar degisen renkte, kendine has tat, koku ve
aromada olmali, yabanct madde, koku ve yanik bulunmamalidir. Kiiflenmemis olmalidir. Kutular
mekanik tesirle bicimleri bozulmamis, bombajsiz, sizintisiz ve passiz olacak, delik, c¢atlak, kenet
hatas1 ve lakta agilma olmamalidir.
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5-TAZE FASULYE KONSERVESI (5 KG):

1. TS 1468’e ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

2. Taze fasulye konservesi i¢inde tuzdan baska herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir, tuz orani
en ¢ok %2 olmalidir.

3. Kutu doldurma orani en az %90, siizme kiitlenin net kiitleye oran1 en az %55, kalmis sap, bas ve
kilgiklarin oranm stizme kiitlenin%0,5’inden fazla olmamalidir.

4. Kutular agildiklar1 zaman gaz ¢ikmayacak ve igerikleri koku, lezzet, gériiniim yoniinden dogal
olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

6. Konservelerin muayenesinde kutular siskin olmayacak, bekleme sirasinda siskinlik oldugu
takdirde miiteahhit firma degistirmelidir. Kutular mekanik etkilerle bi¢gimleri bozulmamis, hermetik
yap1 6zelligini kaybetmemis, bombajsiz ve dis yiizii passiz olmalidir.

7. Muayene sirasinda agilan kutular teslim sayisindan diisiilecektir. Konserve fasulyeler, i¢cinde
bulunulan yil tiretimi olmalidir.

8. 5 kg’lik kutularda getirilecek, net agirliklar: tizerinden satin alinacak.

Fiziksel ozellikler: Konservedeki fasulyeler ayni cesitten etli, kilgiksiz, dagilmamis, fazla

yumusamamis, oldukea sert durumda olmalidir. Konserve edilmis taze fasulyeler ¢esidine 6zgii renk,
tat ve kokuda olmali, yabanci tat ve koku ile i¢inde yabanct madde bulunmamalidir. Dolgu s1visi
bulanik olmayacak, i¢inde yabanci madde bulunmamalidir.

6- BEZELYE KONSERVE (5 KG):



1. I¢ bezelye konserveleri TS 382’e ve Tiirk Gida Kodeksine uygun, en az 7,5-8,5 mm (orta boy)
bezelyelerden olmalidir.

2. Bezelye konservesi i¢inde tuzdan bagka herhangi bir katki maddesi bulunmamalidir, tuz orani1 en
cok %2 olmaldir.

3. Kapali kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin tasima, ambalaj ve isaretlemeleri
Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

4. Konserve kutularin kapaklari bombe yapmis olmamalidir. Kutularin hicbir yerinde delik, catlak,
fazla ezikler iglerine kadar islemis derin pas lekeleri bulunmamalidir. Kutularin yanlar1 lehimle,
alt ve st kapaklar1 makinayla kapatilmis ve kapaklarin igleri lastik rondollii olmalidir. Kutular
piyasa teamiillii seklinde ve standart miktar ile bezelye konservesi igermelidir.

5. Kutular agildiklar1 zaman gaz ¢ikmayacak ve igerikleri koku, lezzet, goriiniim yoniinden dogal,

pismis i¢ bezelye evsafinda olmalidir.

. Briit 5 kg’lik kutularda getirilecek, net agirliklar izerinden satin alinacak.

7. Konservenin Vezin Kontrolii: I¢indeki suyun siiziilmesi ( Siizme islemi, bir siizge¢ icine dokiilen
sebzelerden damlama kesilinceye kadar beklemek ) suretiyle yapilir.

8. Bezelye konservelerinde, degisik renkli, lekeli taneler agirlikca %0,5’ten ¢ok, ezik ve boliinmiis
taneler agirlik¢a %4’ten cok baska boylardan taneler agirlikca %10’dan ¢ok olamaz.

9. Kutu doldurma orani en az %90, stizme kiitlenin net kiitleye oran1 en az %60 olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Konservedeki bezelyeler ayni ¢esitten dolgun, dagilmamais, fazla yumusamamas,

oldukca sert durumda olmalidir. Konserve edilmis bezelyeler ¢esidine 6zgii renk, tat ve kokuda

olmali, yabanci tat ve koku ile i¢inde yabanci madde bulunmamalidir. Dolgu sivist bulamik
olmayacak, i¢inde yabanct madde bulunmamalidir.
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3.GRUP

1- TOZ SEKER (50 KG’LIK)) :

1. Kristalize toz seker, seker pancarindan elde edilmis TS 861 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir.

2. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

3. Toz seker 50 kg’lik ¢uvallar halinde teslim edilecektir.

Fiziksel ozellikler: Seker kiiflenmis, 1slanmig, topaklanmis yabanci madde karigmis

olmamalidir.Seker ¢uvallar1 temiz olmalidir.

2- STIK SEKER (4 GR’LIK ) :

1. Kiristalize toz seker, seker pancarindan elde edilmis TS 861 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir.

2. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

3. Stik Seker ambalaj icerigi net 4 gr olan kagit ambalajlarda teslim edilecektir.

4. Ambalajlarin iizerinde “Siileyman Demirel Universitesi Merkez Mutfagi” yazis1 ve iiniversitemiz
amblemi bulunmalidir.

Fiziksel ozellikler: Seker kiiflenmis, 1slanmis, topaklanmis yabanct madde karismis olmamalidir.

Seker ambalajlar1 temiz olmalidir.
3- TEK SARGILI KUP SEKER:

1. Kiip seker, seker pancarindan elde edilmis TS 861 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

2. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

3. 750gr-1000gr araliginda paketler halinde teslim edilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Seker kiiflenmis, 1slanmis, topaklanmis yabanct madde karismis olmamalidir.

Seker ambalajlar1 temiz olmalidir.

6. GRUP

1- KARISIK TURSU:




TS 4214°e uygun olarak iiretilmis olmalidir.

Salamurali veya sirkeli ve/veya asetik asitli-salamurali tiplerde olabilir.

Stizme kiitlenin net kiitleye orani en az %55 olmalidir.

Tuz oran1 % (m/v) en ¢ok 6 olmalidir.

Toplam asitlik salamuralida %0,5- 2 arasi, sirkeli ve/veya asetik asitli-salamuralida % 1-2,5 aras1

olmalidir.

Tursular siizme agirligindan teslim alinacaktir.

7. Tursuyu etkilemeyen ve tursudan etkilenmeyen sagliga zararli olmayan plastik, kok, lakli teneke
vb. ambalajlarda teslim alinacaktir. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir

Fiziksel ozellikler: Her bir sebze ( hiyar, domates, taze biber, lahana, havug...) kendine has

goriintiste, dagilmamis, ezilmemis, i¢i bosalmamis ve yumusamamis olmalidir. Tursularin suyu
salyalanmis, sebzesi erimis, kiiflenmis, kokmus, dagilmis acimis, olmamali ;tabii lezzet ve kokuda
olmalidir. Tursu suyu tortulu olmamali, berrak olmalidir.
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2- SIFIR NUMARA KORNISON TURSU:

TS 11112’ye uygun olarak iiretilmis olmalidir.

Uzunlugu 3 cm (dahil) kadar, ¢ap1 1,5 cm (dahil)’e kadar olan hiyarlardan olmalidir.

Kendine ait boyda olmayan kornisonlarin toplami sayica %10’u gegmemelidir.

Tursu suyundaki tuz miktar1 (sodyum kloriir) %7’den fazla olmamalidir.

Icerisinde muhafaza igin antiseptik maddeler olmamalidir.

Stizme kiitlenin net kiitleye orani en az %55 olmalidir.

Tursular siizme agirligindan teslim alinacaktir.

Tursuyu etkilemeyen ve tursudan etkilenmeyen sagliga zararli olmayan plastik, kok, lakli teneke
vb. ambalajlarda teslim alinacaktir. Tagima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Kornisonlar kendine has goriiniiste, dagilmamis, ezilmemis, i¢i bosalmamus,
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yumusamamis olmalidir. Tursularin suyu salyalanmis, sebzesi erimis, kiiflenmis, kokmus,
dagilmis,acimis olmamali ; tabii lezzet ve kokuda olmalidr. Tursu suyu tortulu olmayacak berrak
olmalidir.

3-UC NUMARA KORNIiSON TURSU:

TS 11112°e uygun olarak iiretilmis olmalidir.

Uzunlugu 8 cm ‘den biiyiik, ¢ap1 2,5-3,5 cm olan hiyarlardan olmalidir.

Kendine ait boyda olmayan kornisonlarin toplami sayica %10°u gegmemelidir.

Tursu suyundaki tuz miktar1 (sodyum kloriir) %7’den fazla olmamalidir.

Icerisinde muhafaza i¢in antiseptik maddeler olmamalidir.

Stizme kiitlenin net kiitleye orani en az %55 olmalidir.

Tursular stizme agirhigindan teslim aliacaktir. Tursuyu etkilemeyen ve tursudan etkilenmeyen
sagliga zararli olmayan plastik, kok, lakli teneke vb. ambalajlarda teslim alinacaktir. Tasima,
ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Kornisonlar kendine has goriiniiste, dagilmamis, ezilmemis, i¢i bosalmamus,

yumusamamis olmalidir. Tursularin suyu salyalanmis, sebzesi erimis, kiiflenmis, kokmus,
dagilmis,acimis olmayacak; tabii lezzet ve kokuda olmalidir. Tursu suyu tortulu olmayacak berrak
olmalidir.
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4-SIRKE:

1. TS — 1880 EN 13188 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun ozelliklerde ,1-5 kg lik orijinal siselerde
izlim sirkesi olmalidir.

2. Sirkenin toplam sit igerigi (suda serbest asetik asit cinsinden) 1000 ml’de 40 gr’dan az
olmamalidir.

3. Etil alkol igerigi hacimce % 0,5’ten fazla olmamalidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.



5-NAR EKSISI:
1. Tirk Gida Kodeksine uygun iiretilmis olmali; nar, nar suyu , nar suyu konsantresi ve su disinda baska bir
bilesen eklenmemis olmalidir.

2. 0,5-1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Net kg {izerinden alinacaktir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Nar eksisi acik kahveden koyu kahveye degisen renkte, tortusuz olmali, meyve
parcalar1 icermemelidir. Yapildig1 iirline has tat ve kokuda olmali, yanik ve yabanci tat
bulunmamalidir.

6- SALAMURA DILIM MANTAR:

Iyi kalite mantarlardan usuliine uygun olarak hazirlanmis, tuzlanmis beyaz dilim mantar olmalidir.
Kendine has koku, goriiniis ve tatta olmalidir. Yabanc1 tat ve koku bulunmamalidir.

Konserve suyu bulanik, kutu bombelenmis deforme olmus sizdirmig vs olmamalidir.

Net agirliklari izerinden satin alinacaktir.

Ambalaj ve etiketlemesi Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.
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1. GRUP

1-KABUKLU ANTEP FISTIGI:

1. TS 1279’e uygun 1. Smif iri boy ve iizeri tuzlu kavrulmus fistiklardan olmalidir.

2. Kabuklu, kavrulmus fistik olmalidir.

3. Nem orani i¢lerde %6,5’1 gegmemelidir.

4. 100 gr’ daki tane sayis1 tombul fistiklarda 88(dahil) altinda, sivri fistiklarda 112(dahil)altinda
olmalidir. Uygunsuz boy toleransi en ¢cok %5’tir.

5. 0.5-5 kg' lik orijinal ambalajlarda olmalidir.

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Fistiklarin kabuklar1 saglam,temiz dis derimsi kabuktan tamamen ayrilmis

olmali, anormal dis nem, bdcek zararlari, yabanci madde bulunmamalidir. I¢leri biitiin, saglam, sert

olmali, bocek veya akarlarin gozle goriilebilir zararlari, herhangi bir yabanci madde, tatta acilagsma

olmamalidir. Son yil {iriinii olmal1 , eski {iriinlerle karisik olmamalidir.

2-ANTEP FISTIGI TOZ:

1. TS 1279’auygun fistiklarin iglerinin 6giitiilmesinden elde edilmis olmalidir.

2. Canli-cansiz hi¢bir yabanct madde olmamali, nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis
olmamalidir.

3. Nem orani i¢lerde %6,5’1 gegmemelidir.

4. 1-5 kg' lik vakumlu ambalajlarda olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Mantar, kiif, cliriikliikk , antep fistig1 disinda herhangi bir yabanci madde madde,

canli-cansiz higbir bocek, izi dahi olmamalidir. Tadinda acilik olmamalidir. Son yil {iriinii olmal1 ,
eski iirlinlerle karisik olmamalidir.

3- ANTEP FISTIGI PiRINC:

1. TS 1279’auygun fistiklarin iclerinin kirilmasindan elde edilmis olmalidir.

2. Canli-cansiz hicbir yabanct madde olmamali, nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis
olmamalidir.

3. Nem orani iglerde %6,5’1 gegmemelidir.

1-5 kg' lik vakumlu ambalajlarda olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

b




Fiziksel ozellikler: Mantar, kiif, cliriikliikk , antep fistig1 disinda herhangi bir yabanci madde madde,
canli-cansiz hicbir bdcek, izi dahi olmamalidir. Tadinda acilik olmamalidir. Son yil iirlinii olmal1 ,
eski iirtinlerle karisik olmamalidir.

4-ANTEP FISTIGI FiLE:

1. TS 1279’auygun fistiklarin iclerinin §giitiilmesinden elde edilmis olmalidir.

2. Canli-cansiz higbir yabanct madde olmamali, nemini iyice kaybetmis, yaglanmis veya acimis
olmamalidir.

3. Nem orani i¢lerde %6,5’1 gegmemelidir.

4. 1-5kg' lik vakumlu ambalajlarda olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Mantar, kiif, ¢iiriikkliik, antep fistig1 disinda herhangi bir yabanc1i madde madde,

canli-cansiz higbir bdcek, izi dahi olmamalidir. Tadinda acilik olmamalidir. Son yil iirlinii olmal1 ,

eski iirtinlerle karisik olmamalidir.

5-6- YER FISTIGI FiLE - YER FISTIGI PiRINC:

TS 310’a uygun yer fistiklarindan elde edilmis olmalidir.

File yer fistig1 dilimlenmis, piring yer fistig1 piring taneleri biiyiikliigiinde kiyilmis olmalidir.
Nem orani %7’yi gegmemelidir.

1-5 kg’lik vakumlu ambalajlarda teslim edilmelidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dis kabuklardan tamamen ayrilmis olacaktir. Mantar, kiif, bocek yaralari

olmamali, ¢iiriikliik bulunmamalidir. Herhangi bir yabanci madde, canli-cansiz higbir bocek izi dahi
olmamalidir. Tadinda acilik olmamalidir. Son yil {iriinii olmali, eski tliriinlerle karisik olmamalidir.
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7-BADEM ICi:

1. TS 1278’¢ uygun 1. Smif ve istii biitiin olarak ¢ikarilmig, kavrulmus, tatli badem iglerinden
olmalidir.

Kirik veya yarim igler kiitlece en ¢ok %3, acilasmis veya hasarli en ¢ok %?2 olabilir.

Standarttaki herhangi bir ¢esitten olabilir.Cesitler karistirilmis olmamalidir.

Cap1 en az 9 mm olmalidir.

Nem oran1 %7’yi gecmemelidir.

0.5-5 kg' lik orijinal ambalajlarda teslim olmalidir.

Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Flzlksel ozellikler: Uriiniin goriiniisiinde hafif yiizeyel kusurlar (hafif sekil ve bicim kusuru, hafif

kabuk renk kusuru kabuk kisminin bir kisminin eksik olmasi) disinda kusur bulunmamalidir. Son yil
iirtinii olmal1 , eski {iriinlerle karigik olmamalidir.
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8-FINDIK iCi

1. Findiklar TS 1917’ye uygun 1. sinif kavrulmus findik i¢i olmalidir.

2. Standartta belirtilen sivri ve ya tombul cinslerinden olabilir karisik olmamalidir.

3. Nem oran1 %3’ gegmemelidir.

4. Zor pargalar1 findik kirmntisi tozu kiitlece en ¢ok %0,5 ,kirik findik kiitlece en ¢ok %2, kismen zar
atmis taneler kiitlece en ¢cok % 10 olmalidir.

5. 0.5-5 kg' ik orijinal ambalajlarda olmalidir.

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dis kabuklardan tamamen ayrilmis olmalidir. Mantar, kiif, bocek yaralar

olmamali, ¢iiriikliik bulunmamalidir. Herhangi bir yabanci madde, canli-cansiz higbir bocek izi dahi
olmamalidir. Tadinda acilik olmamalidir. Son yil {iriinii olmal1 , eski {irtinlerle karisik olmamalidir.

9- CiG iC YER FISTIGI:

1. TS 310’a uygun 1. Sinif ve iistii kalitede kavrulmus i¢ fistik olmalidir.

2. Fistiklar standartta belirtilen tiplerden(Anamur,Antalya,Osmaniye,Silifke) herhangi biri olabilir.
Tipler karistirilmis olmamalidir.



3. Nem orani %7’yi gegmemelidir.

4. 100 gr’daki tane sayis1 130(dahil) altinda olmalidir.

5. 0.5-5 kg’lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir.

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Mantar, kiif, bocek yaralari olmamali, ¢iiriikkliik bulunmamalidir. Herhangi bir
yabanci madde, canli-cansiz higbir bocek izi dahi olmamalidir. Tadinda acilik olmamalidir. Son yil

iirtinii olmal1 , eski tiriinlerle karigik olmamalidir.

10-KURU INCIR:

1. TS 541 T/3’e uygun 1. Sinif islenmis kuru incir olmalidir.

2. 1 kg iirlinde bocek hasarli olanlar kiitlece en ¢cok %12, giines yanikli -asir1 kuru ve benzer
kusurlar en ¢ok %10, kiiflii veya fermente olmus en ¢ok %4 olmalidir. Tiim bu kusurlarda toplam
tolerans en ¢ok %15 olmalidir.

3. Nem orani maksimum %26 olmalidir.

4. Kg’daki tane sayisi en ¢ok 80(dahil) olmalidir. I¢i naylon dosenmis karton kutularda, en fazla 5
kg’lik ambalajlarda getirilmelidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel 6zellikler: Yabanci madde ve ilag atiklarindan, yabanci tat ve kokudan arinmis olmalidir.

Ince kabuklu, balli, yumusak yeknesak agik renkli olmalidir. Canli-cansiz kurt, bocek

bulunmamalidir.

11-KURU KAYISI:

1. TS 485’e uygun 1. Sinif ¢ekirdekleri ¢ikarilmis sekerpare olmalidir.

2. Rutubet miktar1 en fazla %25 olmalidir.

3. Toplam kabul edilebilir kusur tolerans1 %15°tir. i¢i naylon désenmis karton kutularda, en fazla 5
kg’lik ambalajlarda getirilmelidir.

4. Kg’daki tane sayisi en ¢ok 160(dahil) olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dogal, ¢ekirdekleri ¢ikarilmis, ekstra sinif olmalidir. Yabanci madde ve ilag

atiklarindan, yabanci tat ve kokudan arinmis olmalidir. Diizgiin sekilli, kabugu diiz, koyu kehribar

sarist renkte ve giizel kokulu olmalidir. Kesitleri par¢alanmamig olmalidir. Canli-cansiz kurt, bdcek

bulunmamalidir.

12-KURU UZUM (CEKIRDEKSIZ):

1. TS 3411°e uygun 1. Sinif, agartilmis, iri boy ve iizeri, ¢ekirdeksiz kuru iiziim olmalidir.

2. 100 gr’daki tane sayis1 360(dahil) altinda olmalidir.

3. Nem orani en ¢ok %16 olmalidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmali, i¢inde hi¢bir yabanci madde
bulunmamalidir. Rengi sari, tadi dogal olmalidir. Kiiflenmis, ezilmis, kurtlanmis olmamalidir.
Bekleme ve sekerlenmeye bagli topaklanma olmamali elle ovalandiginda taneler birbirinden
ayrilmalidir.

13-CEVIZ iC:

1. TS 1276’ya uygun 1. Sinif yarim ceviz olmalidir.

2. Yarnmlar igerisinde toplam %20’ye kadar parca, kirik,ufak, dortte bir ve i¢ zar1 bulunabilir. Bu
% 20 i¢inde ufak ve dortte bir pargalar %8’den, kirik ve i¢ zar1 %1’den ¢ok olmamalidir.

3. Rutubet miktar1 %5°1 gegmemelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Boceklenmis, ¢iiriik, kiiflii, kiif kokulu, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tagh-

toprakli, kirli, ¢cok siyahlagsmis, fazla kirikli,par¢alanmis,ezilmis, ve acimis olmamalidir. Cevizlerin

dis ve i¢ kabuklar1 ¢ikarilmis olmalidir. Ceviz i¢i dislerini orten zarin rengi koyu sari, agik kahve

rengi, esas ceviz kismi beyazligini kaybetmemis, acimamis ve eksimemis olmalidir.



8. GRUP

1-2-3-4- MAKARNA (MUHTELIF):

1. TS 1620 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun, bugday irmiginden usuliine gore yapilmig olmalidir.

2. Makarnalar %1 tuzu iceren kaynar suya atilarak yarim saat kaynatildiktan sonra hepsi pismis
olmali, fakat dagilmis olmamalidir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

4. Makarnalar kimyevi veya sihhate zararli herhangi bir madde ile islem gormiis, boyanmis

olmamalidir. Her ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici

maddeler katilmamis olmalidir.

Makarnalara haricen tuz katilmamalidar.

Rutubet %13’ gegmemelidir.

Kiil miktar1 %1°den fazla olmamalidir.

Kiiliin %10’luk miktarda klorhidrik asitte erimeyen kismi %15°ten, alkole gecen asitleri asit

stilfirik hesabi ile %0.05 gr’dan fazla olmamalidir.

9. Kuru gluten miktar1 %10’dan az olmamalidir.

Fiziksel ozellikler: Goriiniis, renk, koku ve lezzetleri normal olmali; pismeden veya pisirildikten

sonra gayri tabii veya fena koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilikte bulunmamali; goriintisleri
homojen olmalidir.Makarnalar, kirikli, kiiflenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri bulundurmamali ve
bunlar tarafindan yenmis olmamalidir. iginde sagliga zararli veya zararsiz herhangi bir yabanci
madde bulunmamalidir.
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5-6- TEL SEHRIYE-ARPA SEHRIYE (5 KG’LIK):

1. TS 1620 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun, sert bugday irmiginden veya unundan yapilmis
olmalidir.

2. Nem miktar1 % 3’1, kiil oran1 % 1’1 gegmemelidir.

3. Alkole gecen serbest asidesi % 0.05°1 ge¢cmemeli, kuru gluten miktar1 % 10’dan asag1 olmamali,
gluten elastikiyeti normal olmalidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dogal renk, tat, koku ve homojen goriiniiste olmahdir.Kiifli, kiif veya kotii

kokulu, nemli, tizerleri yapiskan, kurtlu, bocekli, boyali, ac1 ve eksi, kimyevi veya sagliga zararl

herhangi bir madde ile islem gérmiis olmamalidir.Usuliine gore pisirildiginde hepsi ayn1 derecede ve

lyice pismis olacak, ezilip, dagilmayacak ve birbirine yapigmis olmamalidir.

7-KIRMIZI MERCIMEK:

1. TS 143 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun futbol tipi kirmizi i¢ mercimek olmalidir.

2. Rutubet %14,5’ten fazla olmamalidir.

3. 25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilmelidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler : Dogal renk ve tatta olacak, yabanci tat ve koku bulundurmamali ,yabanci

agirlastirict maddelerle karistirilmig, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle
islenmis, olmamalidir. Kiiflii, canli cansiz, kurtlu ve bocekli olmamali, bdcek kalintili olmamalidir.

8- PILAVLIK PIiRINC (BALDO) :

1. TS-EN-ISO 7301°e ve Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi’ne uygun 1. sinif uzun veya orta taneli
baldo olmalidir.

2. Kurik piring orani ise %5°1 gegcmemelidir.

3. Nem orani en fazla %14,5 olmalidir.

4. 25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilmelidir. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk
Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dogal renk ve tatta olmali, yabanci tat ve koku bulundurmamali, yabanci

agirlagtirict maddelerle karistirllmig, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle

islenmis, olmamalidir. Kiiflii, canli cansiz, kurt ve ya bocek olmamalidir




9-BULGUR PILAVLIK:

1. TS 2284’e ve Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi’ne uygun durum bugdayindan orta boy pilavlik
bulgur olmalidir.

2. Nem miktart en ¢ok %13 olmalidir.

3. 25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilmelidir. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk
Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler : Taneleri saglam, temiz bulgura has renk, tat ve kokuda olmali, eksimis, acimis ,

kiiflenme veya kiiflenmeden dolayr tadinda ve kokusunda bir degisiklik meydana gelmis

olmamalidir. Yabanci agirlastirici maddelerle karistirilmis, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun

kimyasal maddelerle islenmis, olmamalidir. Canli cansiz, kurtlu ve bocekli olmamali, bdcek kalintili

olmamalidir.

10- BARBUNYA (KIiRAZ):

1. TS 141’e ve Tiirk Gida Kodeksine uygun kiraz barbunya olmalidir.

2. Nem orani % 14,5’1 gegmemelidir.

3. Islatilmadan pisirildiginde biitlin taneler ayni siire igerisinde pigmelidir.

4. 25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilmelidir. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk
Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler : Taneleri saglam, temiz, dogal renk, tat ve kokuda olmali, homojen goriiniislii ve

ayn1 biiyiikliikte olmalidir Kiiflenme veya kiiflenmeden dolay1 tadinda ve kokusunda bir degisiklik

meydana gelmis olmamalidir. Yabanci agirlastirict maddelerle karigtirilmig, boyanmis ve hangi

amacla olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis, olmamalidir. Canli cansiz, kurtlu ve bocekli

olmamali, bocek kalintili olmamalidir.

11- KURU FASULYE (DERMASON):

1. TS 141°e ve Tirk Gida Kodeksine uygun dermason fasulye olmalidir.

2. Nem oran1 % 14,5’1 gegmemelidir.

3. Islatilmadan pisirildiginde biitlin ayn1 siire igerisinde pismelidir.

4. 25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilmelidir. Tagima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk
Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler : Taneleri saglam, temiz, dogal renk, tat ve kokuda olmali, homojen goriiniisli ve

ayn1 biiyiikliikte olmalidir Kiiflenme veya kiiflenmeden dolay1 tadinda ve kokusunda bir degisiklik

meydana gelmis olmamalidir. Yabanci agirlastirict maddelerle karigtirilmig, boyanmis ve hangi

amacla olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis, olmamalidir. Canli cansiz, kurtlu ve bocekli

olmamali, bocek kalintili olmamalidir.

12- NOHUT ISPANYOL (9-10 NUMARA):

TS 142 ye ve Tiirk Gida Kodeksine uygun 9-10 numara Ispanyol ko¢bas1 nohut olmalidir.

Nem orani % 14,5’1 gegmemelidir.

Yesil ve yesilimtirak renkli ve pargalanmis taneler olmamalidir.

Islatilmadan pisirildiginde biitiin taneler ayni siire icerisinde pismelidir.

25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilecektir. Tagima,ambalaj ve isaretlemeler Tiirk
Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler : Taneleri saglam, temiz, dogal renk, tat ve kokuda olmali, homojen goriiniislii ve

ayn1 biiyiikliikte olmalidir Kiiflenme veya kiiflenmeden dolay1 tadinda ve kokusunda bir degisiklik

A e

meydana gelmis olmamalidir. Yabanci agirlagtirict maddelerle karigtirilmis, boyanmis ve hangi
amagla olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis, olmamalidir. Canli cansiz, kurtlu ve bdcekli
olmamali, bocek kalintili olmamalidir.

13-TARHANA:
1. TS 2282’ye ve Tiirk Gida Kodeksine uygun un tarhanasi olmalidir.



2. Nem orani kuru maddede en ¢ok %10 , protein orani en az %12 ve tuz oram1 en ¢ok %10
olmalidir.

3. 5- 10 kg’lik ambalajlarda istenecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine Uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler : Tarhanada renk sarimtirak turuncu koku ve tat kendine 06zgii olmalidir.

Kiiflenmis actmis olmamalidir. iginde canli cansiz bdcek kalintilari , herhangi bir yabanci

madde olmamalidir.

14- ASURELIK BUGDAY:

1. Tirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

2. Rutubet miktar1 %13’ gegcmemelidir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler : Normal vasiftaki bugdaydan usuliine gore yapilmis olmalidir. Taneleri biitlin
saglam, temiz bugdaya has renk, tat ve kokuda olacak, eksimis, acimis , kiiflenme veya kiiflenmeden
dolay1 tadinda ve kokusunda bir degisiklik meydana gelmis olmamalidir. Yabanci agirlastirict
maddelerle karistirilmis, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis
olmamalidir. Canli cansiz, kurtlu ve bocekli olmamali, bocek kalintili olmamalidir.

15- YESIL MERCIMEK:

1. Yeni sene {iriinii, iyi kalitede yesil mercimeklerden olmalidir.

2. Yabanci, agirlagtirict maddelerle karistirilmis, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle iglenmis, yaglamak, firinlamak suretiyle parlatilmis, kurutulmus olmamalidir.

Rutubet %14 ten fazla olmamalidir.

Tas oran1 %0,1°den fazla olmamalidir.

25 kg’lik temiz ve saglam ambalajlarda teslim edilmelidir.

Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.
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9.GRUP

1-BARDAK POSET CAY:

1. TS 4600 ISO 3720 uygun caylardan iiretilmis ve Tirk Gida Kodeksi Cay Tebligi’ne uygun
olmalidir

2. Cay kimyevi bir madde ile muamele edilmemeli ve kesinlikle boya bulunmamalidir. Kafein
miktar1 en az %2 olmalidir.

3. Rutubeti %9’dan, kiilii %6’dan fazla olmamalidir.

4. Avarya caylar kabul edilmeyecektir. Gereginde bu 0Ozellikler kimya muayenesi ile tespit
edilecektir.

5. Cay Gida maddeleri tiiziigline uygun en az 1,5 gr’lik 6zel ambalaj halinde olmalidir.

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel 6zellikler: Dogal kokuda, yaprak halinde olacak ve ¢ok kirikli olmamalidir. Dem rengi koyu

kirmiz1 ve kirmizims: gériiniiste parlak olmali, mat, bulanik ve tortulu olmamalidir. iginde zararsiz da
olsa herhangi bir yabanci madde katilmamis olmalidir.

2- DOKME DEMLEME CAY:

1. TS 4600 ISO 3720 ve Tiirk Gida Kodeksi Cay Tebligi’ne uygun piyasadaki filiz ¢aylarindan
olmalidir

2. Cay kimyevi bir madde ile muamele edilmemeli ve kesinlikle boya bulunmamalidir. Kafein

miktar1 en az %2 olmalidir.

Rutubeti %9’dan, kiilii %6’dan fazla olmamalidir.

4. Avarya caylar kabul edilmeyecektir. Gereginde bu o6zellikler kimya muayenesi ile tespit

edilecektir

1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.
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Fiziksel ozellikler: Dogal kokuda, yaprak halinde olacak ve c¢ok kirikli olmamalidir. Suda
kaynatildig1 zaman dem rengi koyu kirmizi ve kirmizims: goriiniiste parlak olmali, mat, bulanik ve
tortulu olmamalidir. iginde zararsiz da olsa herhangi bir yabanc1 madde katilmamis olmalidr.

3-TURK KAHVESI:

ARG ol ol

100 gr’ ik ambalajlarda paketlenmis olmalidir.

Dogal tatl1, asiditesi yumusak ve orta-yogun dokuda olmalidir.

Yiiksek kaliteli Arabica kahve ¢ekirdeklerinden tiretilmis olmalidir.

Paketlerde deforme, sisme, yirtilma vb. olmamalidir.

Uriinlerin iiretim tarihi kullanma tarihi, teslim tarihinden itibaren en fazla 1(bir) ay olmalidur.
Koruyucu atmosferde ambalajlanmalidir

Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

4- HAZIR KAHVE 3°U BIR ARADA:

1. TS 5389 ve Tiirk Gida Kodeksi Kahve ve Kahve Ekstraktlar1 Tebligi’ne uygun olmalidir.
2. 10g’lik tek kullanimlik orijinal ambalaj igerisinde olmali, ambalaj iizerindeki isaretleme Gida

Kodeksi Yo6netmeliginin 9. boliimiindeki gibi olmalidir.

5-INSTANT KAHVE(SADE KLASIK):

1.

2.

3.

TS 5389’a uygun iiretilmis ve (TGK)Tiirk Gida Kodeksi Kahve ve Kahve Ekstraktlar1 Tebligi’ne
uygun olmalidir.

2 gr’lik orijinal ambalaj igerisinde olmali, ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda
tutacak Ozellikte, hava ve rutubet gecirmemeli, insan sagligina zarar vermeyecek malzemeden
yapilmis olmalidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9. boliimiindeki gibi olmalidir.

6-SUT TOZU:

1.
2.

3.
4.

TS 1329 ve Tiirk Gida Kodeksi Koyulastirilmig Siit ve Siit Tozu Tebligi’ne uygun olmalidir.
Siitten, kremadan veya bu {irlinlerin karistmindan suyun dogrudan uzaklastirilmasi ile elde
edilmis olmalidir.

Nem igerigi en fazla %5 olmalidir. Acimis, kotii koku olusmus olmamalidir.

Orjjinal insan saghiginANTARa zarar vermeyen tek icimlik 4-6gr’lik ambalajlarda teslim
edilmelidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9. bdliimiindeki gibi olmalidir.

7- IKRAMLIK CiKOLATA:

1.
2.
3.

4.

Tiirk Gida Kodeksi Kakao ve Cikolata Uriinleri Tebligi’ne uygun olmalidr.

Siit yag1 disinda herhangi bir hayvansal yag icermemelidir.

Bitter c¢ikolatalarda en az %18 kakao yagi, en az %14 yagsiz kakao kuru maddesi olacak
sekilde toplam kakao kuru maddesi en az %35 olmalidir.

Siitlii ¢ikolatalarda en az %2,5 yagsiz kakao kuru maddesi, en az %25 kakao kuru maddesi, en
az %14 siit kuru maddesi ve en az % 3,5 siit yag1 icerecek, kakao yag1 ve siit yagi toplami en az
%25 olmalidur.

Beyaz cikolatalar en az %20 siit yagi, en az %14 siit kuru maddesi ve en az %3,5 siit yagi
icermelidir.

Antep fist1g1, findik badem gibi ¢esnili istenmesi halinde ¢esni orani kiitlece en az %10 , en ¢ok
%20 olmalidur.

Gida ile temasinda sakinca bulunmayan maddelerden yapilmis ambalajlarda tek sargili
olmalidir. Bir adedinin agirlig1 7-12 gr olmalidir.

10.GRUP

1- PATATES KROKET:




1. TS 8642 ve Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun olarak hazirlanmis
olmalidir.

2. 10 kg (4x2.5 kg)’lik ambalajlarda, , donuk teslim alinacaktir.

3. Dondurulmus patates kroketler ayn1 parti mali olmali, degisik tarihlerde iiretilmis olmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Silindir seklinde iizeri kaplamali olmalidir. Paketin i¢inde {irlinden ayr1 gida

veya gida dist herhangi bir madde bulunmamalidir. Tane tane donmus ,bloklagsmamis olmalidir.

2- PATATES CIiPS (9%9):

1. TS 8642 ve Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun olarak hazirlanmig
olmalidir.

2. Dondurulmus patates 9x9; 4 veya 5 x2.5 kg’lik ambalajlarda olmalidir.Donuk olarak teslim
aliacaktir.

3. Ayni parti mali olmali, degisik tarihlerde {iretilmis olmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel o6zellikler: Dilimler kirilmamis olmalidir. Paketin icinde iiriinden ayr1 gida veya gida dist

herhangi bir madde bulunmamalidir. Tane tane donmus, bloklagsmamis olmalidir.

3- TOP MISKET KROKET:

1. TS 8642 ve Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun olarak hazirlanmis
olmalidir.

2. 10 kg (4x2.5 kg)’lik ambalajlarda, misket seklinde, donuk teslim alinacaktir.

3. Dondurulmus patates kroketler ayn1 parti mali olmali, degisik tarihlerde iiretilmis olmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Yuvarlak sekilli tizeri kaplamali olmalidir. Paketin i¢inde {irlinden ayr1 gida veya

gida dis1 herhangi bir madde bulunmamalidir. Tane tane donmus , bloklagmamis olmalidir.

4- MISIR:

1. TS 10932 ve Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun olmalidir.

2. 4 veya 5 adet x2,5 kg’lik kolilerde donuk olarak teslim alinacaktir.

3. Ayni parti mali olmalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel 6zellikler: Misirin kendine 6zgii renk, tat ve kokusunda olmali, kotli koku olmamalidir.
Higbir yabanci madde icermemelidir. Tane tane donmus, bloklasmamig olmalidir.

5-BAMYA:

1. Dondurulmus bamya TS 10934 standardina ve Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi’ne uygun sifir numara tombul bamya olmalidir.

2. Parti igindeki evsafa uymayan tane miktari (don yanikli, lekeli, pargalanmis) %5°1 gegmemelidir.

3. Dondurulmus bamyalar ayni parti mali olmali, degisik tarihlerde tiretilmis olmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Taneleri, biitiin, zedesiz, temiz, ¢esidine 6zgli renk, tat ve kokuda olmali;

herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir. Tane tane donmus, bloklasmamis olmalidir.

6-KIRMIZI SERIT BiBER:

1. TS 10933 ve Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun olarak hazirlanmis
olmalidir.

2. 10 kg (4x2.5 kg )’Iik ambalajlarda, yeni tarihli ,10x10 mm veya serit olarak, donuk olarak teslim
aliacaktir.

3. Ayni parti mali olmali, degisik tarihlerde iiretilmis olmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Cesidine 06zgii kirmizi1 renkte, dogal tat ve kokuda olmali; herhangi bir yabanci

madde bulunmamalidir.



7- DONDURULMUS ETLi MANTI:

1. 5-10 kg' ik ambalajlarda yeni liretim olacak un 1.kalite olup i¢inde dana kiyma olmalidir.

2. TS 12980 ve Tiirk Gida Kodeksi Hizlt Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun olmalidir.

3. Ayni parti mali olmali, degisik tarihlerde {iretilmis olmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikle: Ezilmis, gevsemis, kiymasiz iiriin olmamalidir. Herhangi bir yabanci madde

bulunmamalidir. Tane tane donmus, bloklasmamis olmalidir.

8- MILFOY HAMURU:

1. Milfoy hamuru TS 12230 ve Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun,
krem renginin muhtelif tonlarinda, kendine has olmalidir.

2. Milféy hamurunun kalinligt en az 3.0 mm olmalidir.

Milfoy hamuru pisirildikten sonraki kabarma derecesi, baslangi¢ yiiksekligine gore en az bes

misli olmalidir.

Rutubet miktart: En ¢ok %40 (m/m) olmalidir.

Tuz miktar1 (kuru maddede) : En ¢ok %2.0 (m/m) olmalidir.

PH degeri 5.0 +/-0.1 olmalidir.

Toplam yag; en az %25, en ¢ok %40 (m/m) olmalidir.

Hamurlar tek tek birbirine yapismayacak sekilde, gidaya uygun folyolara veya seffaf posetlere

sarilmis olmalidir.

9. 1 porsiyon adedi 100gr olmalidir.

10. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel 6zellikle: Yiizeyi piiriizsiiz diizgilin olacak, yirtik ve ¢atlak olmamalidir. Gozle goriiliir yag

partikiilleri bulunmamalidir.Kare seklinde ve kenarlar1 diizgiin kesilmis olmalidir.Milféy hamurlar

pisirilmeden 6nce ve pisirildikten sonra kendine has tat ve kokuda olmali, acilagmis, eksimis ve tabii

olmayan tat ve/veya kokuda olmamalidir.Milfoy hamurlari; pisirilmeden 6nce homojen yapida

olmalidir. Pigirildikten sonra kabarik, katmerli, katlar arasi bosluklu, gevrek ve kolayca kirilabilir

olmalidir. Yabanct madde bulunmamalidir.
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9- ISPANAK:

1. TS 1130 ve Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun ispanaklarin
teknigine uygun sekilde dondurulmasiyla elde edilmis olmalidir.

2. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel 6zellikler: Ispanagin dogal tat ve renginde olmali, yabanci tat bulunmamalidir. Ispanaklar

dogranmis olmalidir. Blok seklinde dondurulmus olmamalidir.

10-AKDENIZ GARNITUR:

1. Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi'ne uygun ,10 kg (4x2,5 kg)’lik
ambalajinda bezelye, tavla zar1 dogranmis havuglarin teknigine uygun sekilde dondurulmasiyla
elde edilmis olmalidir.

2. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Taneleri, biitiin, zedesiz, temiz, cesidine 0zgii renk, tat ve kokuda olmali;

herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir. Tane tane donmus, bloklasmamis olmalidir.

11- BROKOLI:

1. Dondurulmus brokoli ayn1 parti mali olmali, degisik tarihlerde iiretilmis olmamalidir.

2. 4 veya 5 adet x2,5 kg’lik kolilerde donuk olarak teslim alinacaktir.

3. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dondurulmus brokoli parcalari saglam,.brokoli temiz goriiniimlii olmali, bécek
yenigi ve hastaliklarin meydana getirdigi zararlar, donma yaniklari, bereler ile yabanci madde
(kendinden bagka her tiirlii madde) bulunmamalidir.

12- ENGINAR:

1. TS 11242 ve Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi’ne uygun orta boy olmalidir.
2. 4 veya 5 adet x2,5 kg’lik kolilerde donuk olarak teslim alinacaktir.



3. Ayni1 parti mali olmali, degisik tarihlerde liretilmis olmamalidir.
4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.
Fiziksel ozellikler: Yapraklari ayrilmis i¢i temizlenip canak sekli verilmis olmalidir.Herhangi bir

yabanct madde igermemelidir. Tane tane donmus, bloklagmamis olmalidir.

13- KEREVIZ:

1. 4 veya 5 adet x 2,5 kg’lik kolilerde donuk olarak teslim alinacaktir.

2. Tane tane donmus, bloklasmamis olmalidir.

3. Ayni parti mali olmali, degisik tarihlerde iiretilmis olmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Kusbas: biiyiikliikte kiip kiip dogranmig olmalidir.Herhangi bir yabanci madde
icermemelidir. Tane tane donmus, bloklasmamis olmalidir.

14- KARNABAHAR:

1. Dondurulmus karnabahar ayni parti mali olmali, degisik tarihlerde iiretilmis olmamalidir.

2. 4 veya 5 adet x2,5 kg’lik kolilerde donuk olarak teslim alinacaktir.

3. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel 6zellikler: Dondurulmus karnabahar parcalar1 saglam, temiz goriiniimlii olmali, bocek yenigi
ve hastaliklarin meydana getirdigi zararlar, donma yaniklari, bereler ile yabanci madde (kendinden
baska her tiirlii madde) bulunmamalidir.

15- TAZE FASULYE:

1. TS 9496:2014 ‘e uygun, tane tane donmus, bloklasmamis olmalidir.

2. Ayni cins ve ayni parti mali olmali, degisik tarihlerde iiretilmis olmamalidir.

3. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Saglam, temiz olmali, bocek yenigi ve hastaliklarin meydana getirdigi zararlar,
donma yaniklari, bereler ile yabancit madde (kendinden bagka her tiirlii madde) bulunmamalidir.

11.GRUP

1-PANDISPANYA ICIN KATKI MADDESI:

1. Pandispanya, rulo ve keklerde kullanilan emiilgator ve stabilizator islevi goren jel formundaki
katki maddesi olmalidir.

2. Hayvansal ham madde icermeyecek, bitkisel ham maddelerden iiretilmis olmalidir.

3. 3-10 kg’lik orijinal ambalajlarda olmali, tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Fena koku, tadinda acilagma, yapisinda kiiflenme olmamalidir.

2-PASTALIK BITKISEL MARGARIN:

1. Ozel olarak pasta yapiminda kullanilan bitkisel yaglardan olmalidr.

2. Kendine has aromasi kokusu olmali acilagsmis kiiflenmis olmamalidir.

3. Homojen dagilim gosteren beyaz veya sarimsi renkte olmalidir.

4. En az % 80 yag igermeli, doymus yag asitleri %45-50 aras1 olmali, trans yaglar %1’in altinda
olmali, nem oran1 %16’y1, tuz oran1 % 0,2 ‘yi gegmemelidir.

5. 5- 10 kg’lik orijinal ambalajinda olmali, tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dogal aromasinda olacak ,fena koku, acilasma, yapisinda kiiflenme

olmamalidir.Homojen yap1 gosteren beyaz ve ya sarimsi renkte olmalidir.

3- PASTALIK SUSUZ MARGARIN:




Ozel olarak pasta yaprminda kullanilan bitkisel susuz yaglardan olmalidir.

Kendine has aromasi kokusu olmali acilagsmis kiiflenmis olmamalidir.

Homojen dagilim gdsteren beyaz veya sarimsi renkte olmalidir.

Bilesimi tamamen bitkisel yaglardan olusmali, doymus yag asitleri %40-45 arasi olmali, tuz ve su

icermemelidir.

5. 5- 10 kg’lik orijinal ambalajinda olmali, tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dogal aromasinda olacak ,fena koku, acilasma, yapisinda kiiflenme
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olmamalidir. Homojen yapi1 gosteren beyaz ve ya sarimsi renkte olmalidir.

4-TOZ KREM SANTI:

1. 1000 gr’lik orijinal ambalajinda olmali, tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Toz halinde, nemlenme, topaklanma olmamalidir. Eksilik, acilik olmamali,

kiiflimsii metalimsi yanik tat olmamalidir. Mikserle ¢irpildiginda kabarma kabiliyeti yiiksek olmali,

herhangi bir piitiirliiliik olmamalidir. Yap1 sonradan kendini birakmamalidir.

5-TOZ PASTA KREMASI:

1. Tuz, doymus yag icermemelidir.

2. 1000 gr’lik orijinal ambalajinda olmali, tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Toz halinde, nemlenme, topaklanma olmamalidir. Eksilik, acilik olmamali,

kiiflimsii metalimsi yanik tat olmamalidir. Mikserle ¢irpildiginda kabarma kabiliyeti yiiksek olmali,

herhangi bir piitiirliiliik olmamalidir. Yap1 sonradan kendini birakmamalidir.

6-DAMLA DROP CiKOLATA:

1. TS 7800 ve Tiirk Gida Kodeksi Kakao ve Cikolata Uriinleri Tebligi’ne uygun olmalidir.

2. Bitter ¢ikolatadan imal edilmis olmalidir.

3. Orjinal 0,5-1 kg' ik ambalajlarda teslim edilmelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Bitter c¢ikolatanin kendine 6zgii tat ve kokusunda olmali, kétii koku, acilagsma
olmamalidir .Damla cikolata parlak, beyazlanmayan ve matlasma yapmayan yapida olmalidir. Igine
sagliga zararsiz dahi olsa hi¢bir yabanc1 madde olmamalidir.

7-PUDRA SEKERI:

1. Tirk Gida Kodeksi Seker Tebligine uygun iiretilmis olmalidir.

2. 5 kg’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Icinde yabanci madde olmamalidir. Topaklanmis , yabanci koku cekmis

olmamalidir.

8-YAS MAYA:

1. TS 3522’ye uygun iiretilmis olmalidir.

2. Saccharomyces Cerevisiae ‘den liretilmis, en az %30 kuru madde i¢ermelidir.

3. 500 gr’lik orijinal ambalajinda olmali, tagima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

Fiziksel 6zellikler: Yapiskan olmayip nemli hamur kivaminda ve krem, beyaz renkte olmalidir.

Eksimis ve kiiflenmis olmamahdir. Igcinde yabanci madde olmamahdir.

9-VANILIN:

1. TS 3892’ye ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

2. Kendisine has koku, tat ve renkte olmali hi¢bir yabanci madde igermemelidir.

3. Bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus olmamali, usuliine uygun 6giitiilmiis vanilyadan olmalidir.



4. Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak oOzellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyl malzemeden yapilmis olmalidir.

5. Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, malin adi, net agirlig, liretim ve son kullanma tarihi
bulunmalidir.

10-KAKAO:

1. TS 3076-1 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.

2. Koyu kahverenginde, suda kolayca eriyebilecek toz halinde olmalidir.

3. Iclerinde yabanci madde bocek veya bdcek kalntilart bulunmamali kiiflenmis, bayatlamus,
bozulmus olmamalidir.

4. Kendine has kokuda olmalidir.

5. Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmemeli, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir.

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Koyu kahverenginde, suda kolayca eriyebilecek toz halinde olmalidir. Kakaonun

kendine has tat ve kokusunda olmalidir. iclerinde yabanci madde bdcek veya bdcek kalintilari

bulunmamali, kiiflenmis, acilasmis olmamalidir.

11-HAMUR KABARTMA TOZU:
1. Kek, pandispanya, rulo ve benzeri hamurlu iiriinlerde kabartma amagli iiriinlerde kabartma

amagli, kullanilir 6zellikte olmalidir.

Hamurun %l-2 oraninda kullanilabilir 6zellikte olmalidir.

Uriin 1-2 kg lik pp kutuda teslim edilmelidir.

Uriin ideal ve homojen kabarmayi saglamalidir.

Paketlerin i¢i nemden dolay1 topraklanmis olmamalidir.

Amonyum karbonat, amonyum bikarbonat, amonyum hidrokarbonat ile sodyum bikarbonat'in,
sodyumpire fosfat asit, tartarik sitrik asit gibi zararsiz asitlerin birlesikleri ile olan karisimlardan
ibaret olmalidir.
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7. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

12-PRALIN:

1. Kakao yagi, kakao tozu ve sekerden (sakaroz) yapilmis olacaktir.

2. Icinde sagliga zararsiz da olsa higbir yabanci madde katilmis olmayacaktir.

3. Acmmis, koti koku olmus olmayacaktir. Orijinal insan saglifina zarar vermeyen ambalajlarda
teslim edilecektir.

4. Tirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, taginmis ve
depolanmig olmalidir

12. GRUP

1-KIRMIZI PUL BiBER:

1. TS 3706 ve Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun 1. simif orta veya iri boy yaprak pul
biber olmalidir.

Yabanci madde en ¢ok %(m/m) 0,30 olmalidir.

Rutubet en ¢ok %15 olmalidir.

Yemeklik bitkisel yag en ¢ok %8 olmalidir.

Yemeklik tuz en ¢cok %9 olmalidir.

Baska boylardan karigma orani kiitlece en ¢cok %25 olmalidir.

1000 g’lik ambalajlarda teslim edilecektir Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.
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Fiziksel Ozellikler: Kendine renk tat ve aromada olmali yabanci tat ve koku almamis olmalidir.
Icinde canli cansiz bocek ve ya kalintilar1 bulunmamali nisasta ve ya renklendirici katilmis
olmamalidir.Rengi koyu kirmizi olmalidir.

2-KIRMIZI TATLI TOZ BiBER:

1. TS EN ISO 7540 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun 1. siif kirmizi tath toz biber
olmalidir.

2. Rutubet orani en ¢ok %11 olmalidir.

3. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilmelidir. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida
Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has tat, koku ve renkte olmali iginde higbir yabanci madde

bulunmamalidir. Kiif kokulu, acimis, bayatlamis, boyanmis, eksimis, tasli, toprakli, kirli ve tabii

rengini kaybetmis olmamalidir.

3-KIRMIZI ACI TOZ BiBER:

1. TS EN ISO 7540 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun 1. smif kirmizi tath toz biber
olmalidir.

2. Rutubet orani en ¢ok %11 olmalidir.

3. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilmelidir. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida
Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has tat, koku ve renkte olmali iginde higbir yabanci madde

bulunmamalidir. Kiif kokulu, acimis, bayatlamis, boyanmis, eksimis, tasli, toprakli, kirli ve tabii

rengini kaybetmis olmamalidir.

4-TOZ KARABIBER:

1. TS 2290 ISO 959-1 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun iiretilmis olmalidir.

2. Rutubet orani en fazla %14 olmalidir.

3. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has tat, renk ve kokuda olmali, icinde higbir yabanci madde
bulunmamali, bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus olmamalidir. Kiif kokulu, acimis, bayatlamis,
boyanmis, eksimis, tasli, toprakli, kirli ve tabii rengini kaybetmis olmamalidir.

5-KUS UZUMU:

1. TS 4062 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun 1. sinif kus tizimii olmalidir.

2. Rutubet orani en ¢ok %15 olmalidir.

3. 25 gr’daki tane sayis1 301- 400 aras1 olmalidir.

4. Zenepli tane%(sayica) en ¢ok 10 , zenep ¢Opii % (sayica) en ¢ok 8, yabanci madde %(kiitlece) en
¢ok 0.50 olmalidir.

5. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidur.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmali, ig¢inde higbir yabanci madde

bulunmamalidir. Kiiflii, ¢iiriik, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tash, toprakli, kirli, sekerlenmis,

sulanmis ve topaklanmis olmamalidir.

6-SUSAM:

TS 311 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine Tip 1 uygun susam tohumu olmalidir.

Rutubet orani en ¢cok%(m/m)8 olmalidir.

Ag¢ik mat renkli olmalidir.

Yabanct madde en ¢ok %(m/m)1 , bozuk dane en ¢ok %(m/m) 0.5 olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidur.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmali, ig¢inde higbir yabanci madde
bulunmamalidir. Kiiflii, ¢iiriik, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tasl, toprakli, kirli, sekerlenmis,
sulanmis ve topaklanmis olmamalidir.
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7-AKBIBER:

1. Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun iiretilmis olmalidir.

2. Rutubet orani en fazla %14 olmalidir.

3. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has tat, renk ve kokuda olmali , iginde higbir yabanci madde
bulunmamali, bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus olmamalidir. Kiif kokulu, acimis, bayatlamis,
boyanmis, eksimis, tasl, toprakli, kirli ve tabii rengini kaybetmis olmamalidir.

8-KURU NANE:

1. TS 3498 ISO 2256 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.

2. Nem orant en ¢ok %(m/m) 10, yabanci madde en ¢ok %(m/m) 0.1 olmalidir.

3. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmali, icinde hicbir yabanci madde
bulunmamalidir. Koyu yesil renkte olmalidir. Igerisinde sap, saman, ¢op, canli ve cansiz higbir
yabanci madde bulunmamalidir.

9- HINDISTAN CEVIZI:

1. Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi’ne uygun olmalidir.

2. Kendine has renk ve tatta olmali, i¢inde hi¢bir yabanct madde bulunmamalidir.

3. Saglam ve tam olgunlagsmis meyvelerden rendelenmis olup gevrek ve temiz olmalidir.

4. Rengi beyaz olacak, yumusak isli, yagi disa vurmus, acilagsmus, kiiflii ya da kiif kokulu, kurtlu,
canli ve cansiz bocek artiklari, tohum kabugu bulunmamalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

10- ZERDECAL:

1. TS 4216 ve Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun, 6giitiilmiis olmalidir.

2. Nem orani en ¢ok %(m/m)10 olmalidir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine 6zgii hos tat ve kokuda olmali, bozulmus, kiiflenmis ya da kiif kokulu

olmamalidir. Igerisinde yabanc1 madde, canli veya cansiz bécek artiklar: bulunmamalidir.

11-DOLMALIK iC YER FISTIGI:
1. Temiz, taze, boceksiz olmalidir.
2. lyi kalitede olmalidur.
3. Igleri temiz olmalidir. Kiiflii, ¢iiriik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak , rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini
degistirmis ,tozlu , toprakli , tagli , gamurlu , taneleri ezilmis ve ufalanmis olmamalidir.

Dis ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilmis olmalidir.

Kink tane miktar1 %1’e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

Kiiflenmis, gliriimiis, rutubetlenmis, kurtlanmas, tasl, cok siyahlanmig ve acimis olmamalidir.

Son sene mahsulii olmalidir.

1 kg’lik ambalajlarda olmalidir.
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12-KARANFIL:

1. TS ISO 2254’e ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.

2. Tane karanfilde renk kirmizimsi kahve ve siyah arasinda olmalidir.

3. Kendine 6zgii keskin tad ve kokuda olmali, kiiflenmis bozulmus olmamali, yabancit madde ve tat
icermemelidir.

4. Tasima, ambalajlama ve etiketleme Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

13- COREK OTU:

1. Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.
2. Kendine 6zgii koku, renk ve tatta olmalidir.



3. Iclerinde yabanci madde bocek veya bocek kalintilari bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamis,
bozulmus olmamalidir.

4. Ambalaji tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyl malzemeden yapilmis olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

14-TARCIN:

1. TS 2291 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.

2. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilecektir. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida
Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmali, iginde higbir yabanci madde

bulunmamalidir. Bocek veya bocek kalintilar1 bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamig, bozulmusg

olmamalidir.

15-TOZ KORI:

1. Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun toz kori olmalidir.

2. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmalidir. Bocek veya bocek kalmtilarn
bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamig, bozulmus olmamalidir.

16-SEBZELI CESNI BAHARAT:

1. Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligince kurutulmus sebzeler tuz ve baharatlarin karisimi
olmalidir.

2. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmalidir. Bocek veya bocek kalmtilarl

bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamig, bozulmus olmamalidir.

17-SUMAK:

1. TS 3880 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.

2. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmalidir. Bocek veya bocek kalmtilar
bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamig, bozulmus olmamalidir.

18-iSOT:
1. Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.
2. Son sene mahsulii olmalidir.

3. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmalidir. Bocek veya bocek kalmtilar
bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamis, bozulmus olmamalidir. Parlak koyu renkte olmali, igerisinde
¢ekirdek olmamalidir.

19-KIMYON:

1. TS EN ISO 6465°¢ ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun toz olacaktir

2. Nem orani en ¢ok %12 olmalidir.

3. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine 6zgii hos tat ve kokuda olmali, bozulmus, kiiflenmis ya da kiif kokulu

olmamalidir. Igerisinde yabanci madde, canli veya cansiz bdcek artiklar1 bulunmamalidir. Kimyon
ele alindiginda renk vermemelidir. Yabanci madde tat ve kokusu, boya, nisasta ve kimyasal madde
bulunmamalidir. Renk saridan kahverengiye kadar degisebilir.

20-KURU KEKIK:



1. TS 3786 ve Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligine uygun olmalidir.

2. 1000 g’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

3. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Kendine has koku, renk ve tatta olmalidir. Bocek veya bocek kalmtilar
bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamig, bozulmus olmamalidir. Taneler biitiin ve dolgun olmalidir.

13. GRUP

1- DAYANIKLI SUT:

1. Siitler Tiirk Gida kodeksi (TGK) Igme Siitleri Tebligi’ne ve TS 1192°ye uygun olmalidir.

2. 1. sif yagl siit olmalidir. (Yag orani en az % 3) Siitlerde yagsiz kat1i madde miktar1 en az % 8
m/v olmalidir.

3. Ozel cihazlarda temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kaliteli veya 1. smif ¢ig siitlerin (TS
1018) UHT yontemi ile islenmesinden elde edilmis olmalidir.

4. 10 litrelik kapakli bag in box ve 1 It tetrapak ambalajlarda teslim edilecektir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

6. Teslimatta iirtiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambala;j iizerinde isaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel 6zellikler: Tabii bir tat, renk ve kokuda olmali, eksimis olmamalidir. igerisinde saglhiga

zararl veya zararsiz herhangi bir yabanct madde bulunmamalidir.

2- YOGURT:

1. Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’ne, TS 1330’a uygun olmalidir.

2. Siit yag1 oran1 %3,8 olan tam yagli yogurt olacaktir. Yagsiz kati madde miktar1 100 gr’da en az

12 gr olmalidir.

5-10 kg’lik orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

5. Teslimatta {irliniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj iizerinde igaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Yogurtlarin kivami normal ve piirtiikksiiz, yiizeyi diizgiin olmali, tadi eksi

olmamali ve uzamamalidir. Parlak siit renginde, serum ayrilmasi olusmamus, ¢atlak ve gaz kabarcigi

bulunmayan, temiz ve homojen yapida olmalidir. Dille damak arasinda kolay dagilmayan dolgun

yapida olmalidir. Eksimsi, acimsi, kiifiimsii, sabunumsu ve yanik tatta olmamali, alkoliimsii, yanik, is

veya yabanci koku icermemeli, dipte tortu olmamalidir. Icerisinde sagliga zararli veya zararsiz

herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.
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3-TEREYAGI:

1. Tiirk Gida Kodeksi Tereyagi, Diger Siit Yag Esash Siiriilebilir Uriinler ve Sade Yag Tebligi ve
TS 1331 standardina uygun iiretilmis olmalidir.

2. Agirlikca %80-90 oraninda siit yagi, en fazla %?2 oraninda yagsiz siit kuru maddesi, en fazla %16
oraninda su bulunmalidir.

3. 1-5 kg’lik kapali ambalajlarda olmalidir. Tagima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

4. Teslimatta {irtiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj {izerinde isaret
olarak belirtilmelidir.

5.Fiziksel ozellikler: Yapis1 piirtiiksiiz olmali, tad1 eksi olmamalidir. Rengi krem renginden saman
sars1 rengine kadar degisen aralikta olmalidir. Igerisinde sagliga zararli veya zararsiz herhangi bir
yabanci madde bulunmamalidir.

4- KASAR PEYNIRI:

1. Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi ve TS 3272’ye uygun taze kasar peyniri olmalidir.
2. Rutubet miktar1 en ¢ok %45m/m olmalidir.

3. Kuru maddede en az %45 siit yagi bulunmalidir.




4. 1- 5 kg ‘lik vakumlu posetlerde teslim alinacaktir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

6. Teslimatta {irliniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj iizerinde igaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Kendine has tat, renk ve kokuda olmali, kesitleri diiz, piiriizsiiz ve homojen bir

yapida olmalidir. Fazla sert veya yumusak olmamali, ufalanmamalidir. Kabugu temiz, parlak ve sert,

rengi saman sarisindan koyu saman sarisina kadar degisen aralikta olmalidir. Kesitin renk ve

gorliniisii ise parlak, homojen ve rengi fildisinden saman sarisina kadar olmalidir.

5- AYRAN:

1. Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’'ne ve TS 6800 ayran standardina uygun
olmalidir.

Yag orani en az % 1,8 olmalidir.

Ayranlar net 200gr’lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir.

Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Teslimatta tUiriiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj lizerinde isaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Kivami normal ve piirtiiksiiz olmali, tadi1 eksi olmamalidir. Parlak siit renginde
temiz ve homojen yapida olmalidir. Eksimsi, acimsi, kiifiimsii, sabunumsu ve yanik tatta olmamal,
alkoliimsii, yanik, is veya yabanci koku igermemeli, dipte tortu olmamalidir. Icerisinde sagliga zararl

veya zararsiz herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.
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6- YOGURT 200 GR KASE:

1. Yogurtlar Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’ne ve TS 1330’a uygun olmalidir.

2. Siit yagi oran1 %3,8 olan tam yagli yogurt olmalidir.

3. Net miktar1 200 gr olan tek kullanimlik plastik kaplar icerisinde {izeri aliiminyum kapakla kilitli
getirilmelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

5. Teslimatta {irliniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj iizerinde igaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Yogurtlarin kivami normal ve piirtiiksiiz, yiizeyi diizgiin olmali, tadi eksi

olmamali ve uzamamalidir. Parlak siit renginde, serum ayrilmasi olusmamais, ¢atlak ve gaz kabarcigi
bulunmayan, temiz ve homojen yapida olmalidir. Dille damak arasinda kolay dagilmayan dolgun
yapida olmalidir. Eksimsi, acimsi, kiifiimsii, sabunumsu ve yanik tatta olmamali, alkoliimsii, yanik, is
veya yabanci koku icermemeli, dipte tortu olmamalidir. Icerisinde sagliga zararli veya zararsiz
herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.

7- YOGURT SUZME:

1. Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligine uygun vasiflarda 1. sinif olmalidir.

2. 5- 10 kg’lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir.

3.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Yogurtlarin kivami normal ve piirtiikksiiz, yiizeyi diizgiin olmali, tadi eksi

olmamali ve uzamamalidir. Parlak siit renginde, serum ayrilmasi olusmamais, ¢atlak ve gaz kabarcigi
bulunmayan, temiz ve homojen yapida olmalidir. Dille damak arasinda kolay dagilmayan dolgun
yapida olmalidir. Eksimsi, acimsi, kiifiimsii, sabunumsu ve yanik tatta olmamali, alkoliimsii, yanik, is
veya yabanci koku icermemeli, dipte tortu olmamalidir. Icerisinde sagliga zararli veya zararsiz
herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.

8- YARIM YAGLI BEYAZ PEYNIR:

1. Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi ve TS 591 ‘e uygun olmalidir.

2. Rutubet miktar kiitlece taze peynirlerde en ¢ok %70, olgunlastirilmis peynirlerde en ¢ok %65
olmali, tuz miktart kuru maddede en ¢ok % 6,5 olmalidir.

3. Pastorize siitten yapilmis ve kuru maddede kiitlece %25-45 siit yagi olmalidir.



4.Gida Maddeleri Tiziigiine gore buzdolab1 veya soguk hava depolarinda asgari 1 ay bekletilmis
olmalidir.

5.5- 20 kg’lik ambalajlarda teslim alinacaktir.

6.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

7.Teslimatta tirliniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj iizerinde isaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel 6zellikler: Beyaz peynirler sert¢e kaliplar halinde normal kivamda parlak beyaz renkte, hos
tat ve kokuda, peynir kaliplar1 ayrilmayacak sekilde birbirlerine yapismis, yumusamis, ezilmis
olmamali ve dagilmamalidir. (Muayenesi i¢in, parmaklar1 kapali bir elle kalibin yiiziine hafifge
bastirilinca gomiilme ve dagilma olmamalidir.) Peynirlerin i¢i ve dis1 beyaz olmali, aci, eksi, kiifli,
fena kokulu ve siinger gibi delikli olmamalidir. Peynir ambalajlar1 agildiginda malasl (mantarlanmais)
olmamalidir. Igerisinde sagliga zararli veya zararsiz herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.

14. GRUP

1-KEMIKSIZ DANA TAKIM:

1. Etler TS 669 ve Tiitk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlar1 ve Et Uriinleri Tebligine
uygun 1. smif taze sogutulmus kemeiksiz dana olacaktir.

2. Etlerin kabulii, kesiminden en az 24 saat sonra yapilacaktir. Tartt kesimden hemen sonra

yapilmis ise %3 fire diisiilecektir.

Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmis olacaktir.

Dondurulmus et alinmayacaktir.

5. Kabul edilecek etler; yiiksek besi kondisyonuna sahip azami 24 aylik , kiiltiir irk1 ve merkezleri
olan, asgari 250 kg agirligindaki dana karkaslarin pargalanmasindan elde edilmis olacaktir.

6. FEtler, kan, pislik (digki, sindirim organ1 muhteviyati gibi) toprak, ¢amur ve yabanci maddelerle
kirlenmis olmayacaktir. Etler, iizerinde deri parcalari, karin ve gogiis boslugunda i¢ organ
parcalar1 bulunmayacak, bilumum sakatata ait i¢ yaglar olmayacaktir.

7. Erkek danalar usuliine uygun olarak kesilmis, yiiziilmiis bas ve ayaklar1 ayrilmis, i¢ organlari,
bobrekleri, ireme organlari, idrar kesesi ve bunlarin baglari, yemek borusu ¢ikarilmig, bobrek
yaglari, salkim yaglar1 ve pelvis boslugu yaglar1 alinmis, kuyrugu 4. kuyruk omurundan kesilmis
ve kemikleri ayrilmis olacaktir.

8. Etler, tamamen kemiksiz olacak, govde iizerinde hi¢bir kemik ve / veya kikirdak pargasi
bulunmayacaktir.

9. Govdenin dis kisimlar1 kismen bir yag tabasi ile ortiilii olacaktir.

10. Et rengi pembe veya koyu pembe, lifleri ince, orta yagli, yag rengi acik krem ve tam etli
olacaktir.

11. Dana govde etlerinde, et ve yag renginde degisme, yesilimtrak, mavi, kahverengi, siyah renk
olusumu lekeleri, renkte matlasma (donuklagsma) et yiizeyinde yapiskan siimiiksii ifrazat olusumu
goriilmeyecektir.

12. Etler koruma soguklugunu muhafaza edecek 0-7 derece(termoking) 6zel araglarla getirilecektir.

13. Etler, et asma kancalarina asili vaziyette, iizeri etin organoleptik 6zelliklerini etkilemeyecek,
insan saglhiina zararsiz, hijyenik bir ambalajla sarili olarak ve arabanin zeminine temas
etmeyecek sekilde getirilecektir.

14. Etlerin tesliminde tagima i¢in en az 2 firma gorevlisi hazir bulunacak, gorevli personeller temiz
calisma kiyafetleri ve koruyucu kiyafetler giyeceklerdir.

15. Gerekli goriildiigiinde etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak
iizere analize tabi tutulacaktir.

16. Muayene komisyonu uygun gordiigii hallerde yemegin 6zelligine gore siit danasi istenecektir.
Siit danalarinda dana etinde bulunan 6zellikler aranacaktir.

17. Teslimat sirasinda ara¢ dezenfeksiyon belgesi, Tarim ve Orman Bakanligindan alinan Yurt Igi
Hayvansal Uriin Sevlarine Mahsus Veteriner Saglik Raporu ve Havan Diisiim Belgesi ibraz
edilecektir.
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2-DANA KARACIGERI:




1. Tiirk Gida Kodeksi ve TS 8834’e ve 10808’e uygun hazirlanmis yenilebilir, taze sogutulmus veya
usuliine uygun dondurulmus biitiin dana karaciger olmaldir.

2. Karaciger, kendine has sekilde, kokuda, goriinimde ve kivamda, yiizeyi parlak ve kirmiziya ¢alan
koyu kahverenginde olmali, parazitlerden ve hastaliklardan salim bulunmalidir.

3. Uzerinde diyafram parcalari, lenf damar ve bezeleri, bagh oldugu doku kalintilar1 olmamali, safra

kesesi kalin kanaliyla birlikte karacigerin zar ve dokusuna zarar vermeden ¢ikarilmis olmalidir.

Kan, pislik, iskembe igerigi, safra sivis1 ve yabanc1 maddelerle bulagmamig olmalidir.

5. Karaciger, temiz, saglam, kokusuz, su gecirmez polietilen, polistien ve seliilozik malzemeden
yapilmis ambalajlara tek tek konularak ambalajlanmis sekilde kolilerde teslim alinacaktir.

6. Saglikli hayvanlardan elde edildigini gdsteren veteriner raporu teslimatta istenecektir.

7. Uriiniin nakliyesi sogutuculu hijyenik araglarla yapilmahdir.
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3-DANA GOMLEK YAGI:

1. ¢ yag kendine 6zgii gdriiniimde, kokuda olmalidir, Beyaz renkte olmalidir.

2. I¢ yag taze olmaly, {izerinde kan, pislik, (digk1, sindirim orgam muhteviyati gibi) kil ve yabanc1 maddeler
bulunmamalidir.

3. Bu teknik sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar Tiirk gida kodeksi et diriinleri teblig hiikiimlerinde
belirtilen esaslar ile her yeni ¢ikan resmi gazetede yaymlanan et yonetmelikleri dahilinde olmalidir.

4. Taze olmalidir, donuk veya dondurulmus olmamalidir.

4-KUYRUK YAGI:

1. Kiigiikbas hayvanin (koyun, kuzu) kuyrugundan elde edilmelidir.

2. Kuyruk yagi alinan hayvanin kesildigi yer ve kesim sartlar1 hijyen standartlarina uygun olmalidir. Kuyruk
yagi iizerinde pislik, kil, cerahat, kan vb. bulunmamalidir.

3. Kuyruk yaglar1 kurumumuzun siparisi tizerine temin edilmelidir.

4. Istenilen kuyruk yaglari taze olmalidir.

5. Kurum istenilen kuyruk yagini muayene komisyonuyla inceledikten sonra degistirme hakkina sahiptir.

15. GRUP

1. PILIC ETI (KALCASIZ BUT):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Dolgun etli agirliklar1 250+20gr olmalidir.

3. Soklanmis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Uzeri temizlenmis, tiiysiiz olmahdir. Likalanma, morarma, eksi koku

olmamalidir.

2. PILIC ETi (BAGET):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Dolgun etli agirliklar1 120+£10gr olmalidir.

3. Soklanmis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Uzeri temizlenmis, tiiysiiz olmahdir. Likalanma, morarma, eksi koku

olmamalidir.

3. PILIC ETI IZGARA KANAT):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Dolgun etli agirliklart 70-90 gr arasi olan ugsuz kanatlarin eklem yerinden ikiye boliinmesinden
elde edilmis olmalidir.

3. Soklanmuis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.




Fiziksel Ozellikler: Uzeri temizlenmis, tiystiz olmalidir. Likalanma, morarma, eksi koku
olmamalidir.

4- PILIC ETI (TAKIM):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Agirliklart 1500 — 2000 gr arasinda olmalidir.

3. Soklanmus pilig etleri kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Tiiyleri temizlenmis, bas, ayaklar, kursak, kuyruk iistii yag kiitlesi, soluk borusu,
bagirsaklar, yutak, bobrek, dollenme organlari, cigerler vb. i¢ organlar temizlenmis olmalidir.
Uzerinde ciiriik, likalanma eksi koku olmamalidur.

5. PILIC ETi (KALCASIZ UST BUT):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlannus Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Dolgun etli agirliklar1 120£10gr olmalidir.

3. Soklanmuig etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Uzeri temizlenmis, tilystiz olmalidir. Likalanma, morarma, eksi koku

olmamalidir.

6- PILiC ETi (DIYET KEMIKSiZ GOGUS- FLETO):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Kemik ve deriden arindirilmis olmalidir.

3. Soklanmis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Pili¢ gogiis etleri kemiksiz, hastaliksiz, bozulmamis, kendine has renk ve

goriiniiste olmali, iizerinde morartilar bulunmamalidir. Likalanma ve eksi koku olmamalidir.

16. GRUP

ALABALIK FiLETO

1- Alabaliklar taze olacak soklanmis olmayacaktir.

2- Sofralik alabaliklardan usuliine uygun olarak fletosu ¢ikarilmis olacaktir.
3- Fleto islemi teslimattan en fazla bir glin dnce yapilmis olacaktir.

4- Deri kendi renginde, mukoza su gibi saydam parlak ve kaygan olacaktir.
5- Baliga 6zgii koku ve tatta olacaktir. Koku kusuru olmayacaktir.

6- Porsiyonluk biitiin fletolar 120-140 gr. araliginda olacaktir.

7- Baliklar taze ve temizlenmis olarak getirilecektir.

8- Teslimattaki 1s1 4 dereceyi gegmemelidir.

9- Siparisler belirtilen giinde ve saatinde merkez mutfagina teslim edilecektir.
10- Gerektiginde giderleri firmaca karsilanmak iizere analiz ettirilebilecektir.

17. GRUP

1. Biitiin iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Gluten Intolerans: Olan Bireylere Uygun Gidalar Tebligi’ne
uygun olarak iiretilmis, ambalajlanmis ve tasinmis olmalidir.




2.

Tiim triinler i¢in, melez ¢esitleri de dahil olmak iizere bugday, arpa, yulaf veya ¢avdarin yerini

tutan bir veya daha fazla bilesen igeren veya bunlardan olusan gidada gluten miktari 20
mg/kg’yi asamaz.

18. GRUP

1-2- ROL EKMEK (50 GR)-SANDVIC EKMEGI (100 GR)

FRNAR RN

12.

13.

Rol ekmekler tek tek el degmeden ambalajlanip kapatilmis olmalidir.

Tip (650) ekmeklik undan imal edilmis olmalidir.

Ekmekler, Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi’ne uygun olmalidir.

Ekmek iyi pigmis, kabarmis, normal goriiniim, koku ve lezzette bulunmalidir.

Ekmeklerde kullanilacak tuz, mutfak tuzu 6zelliginde olmalidir.

Ekmeklerde tuz miktar1, kuru maddede %1,5 gr'dan fazla olmamalidir.

Bugday ekmeginde nem miktar1 %38’ den fazla olmamalidir.

Kesildigi zaman goriilen delikler normal biiyiikliikte ve homojen olmali, tikiz, yanik yapigkan
icinde hamur haline gelmemis un topaklari, ipliklesme, biiyiik yarik ve bosluklar olmamalidir.
Ekmeklerin alt ve iist kabuklari iyi ve tam tesekkiil etmis i¢ kisminda ayrilmamis olmalidir.

. Icinden herhangi bir yabanci cisim ¢ikmamalidir.
11.

Ekmeklerin tasindig1 kasalar temiz olmalidir. Kirik, catlak, yagli, camurlu, kirli kasalara ekmek
konulmamalidir.

Ekmekler i¢i hava sartlarindan ve rutubetten etkilenmeyen, kolay temizlenebilen bir madde ile
kapli; yalmiz bu is i¢in kullanilan, dis etkenlerden zarar gérmeyecek sekilde kapali ara¢ iginde
mutfaga teslim edilmelidir.

Rol ekmek giinliik siparis verilecek, ihtiya¢ halinde kurumumuzun giiniin her saatindeki ekmek
talebi karsilanacaktir. Sandvi¢ ekmekleri ihtiyag durumuna gore bir giin 6nce siparis verilecektir.

19. GRUP

1-CARLISTON BIBER:

1
2.
3

b

. TS 1205’¢ uygun olmalidir.

Taze, korpe, parlak, sarimtirak-yesil rengini korumus olmalidir.

. Ciirtik, ezik, burusmus, parcalanmis, sararmis, giines yanigi gormiis, vakti gegmis, ac1 ve arasina

diger biberler karigsmis olmamalidir.

Her parti ¢esit olarak bir 6rnek olmalidir.

Caplar1 sapa yakin en kalin yerden tatli sivri biberde 10mm’den-carlistonda 20 mm’den az
olmamalidir. Tiikketime uygun fakat boy sinifina uymayan biber orani agirlik veya sayi
bakimindan % 10’u gegmemelidir.

2-PATLICAN:

1.
2.
3.

4.
S.
6.

7.

TS 1255’e uygun olmalidir.

Patlicanlar biitiin, saglam, temiz goriiniisli, siki, taze yeterince olgunlasmis olmalidir.

Patlicanlar tohuma kagmas, aci, ¢iiriik, kesilmis, ezik, porsiik, bayatlamis (¢ekirdekleri beyazligini
kaybetmis), sertlesmeye yiiz tutmug olmamalidir.

Patlicanlarin {izerinde anormal dis nem yabanci koku ve tat bulunmamalidir.

Sap canak yapraklar1 kopmamis olmalidir.

Patlicanlarin adedi 150 gr’dan kiigiik, sap hari¢ uzunluk 10 cm’den kisa olmamalidir. Karniyarik
ve imambayildi i¢in boyu 20 cm ¢ap1 4-5 cm olan kemer patlicani tercih edilir.

Tiiketime uygun ancak boy smifina uymayan patlicanlar agirlik veya sayr bakimindan %10’u
gegmemelidir.

3-DOMATES:




1. TS 794’e uygun olmalidir.

2. Olgun, kirmizi, normal sertlikte, ince kabuklu siki etli ve mevsimine gore tarla veya sirik domates
cinsinden olmalidir.

3. Sari ve yesil orant % 2’den fazla, bir adedi 80—100 gr’dan az olmamalidir.

4. Ciiriik, bozulmus, camurlu ve 1slatilmig olmamalidir.

5. Kimyasal madde artiklari, asir1 dis nem, yabanci koku ve tat bulunmamalidir.

6. Temiz tahta, plastik veya mukavva kutu, kasa veya sandik icerisinde getirilmelidir.

4-PATATES:

1. TS 1222’ye uygun olmalidir.

2. Pisirildiginde dagilmayan sar1 cinsten olup, ¢iiriik, donuk, yumusak, porsiik, bozulmus, ¢amurlu,
filizlenmis veya filizleri kirilmis, toprakli ve 1slak olmamalidir.

3. Hasere kaynakli iz bulunmamali, ylizeyi piiriizsiiz olmalidir.

4. Yumru sathinin 1/8’ini asan ve kabugun soyulmasiyla kaybolmayan yesil kisim, et kisminda
Smm’den daha derine niifuz etmis kabuk alt1 lekeleri olmamalidir.

5. En kii¢iik yuamrunun boyu 70 mm’den kii¢iik olmamalidir.

5-KURU SOGAN:

1. TS 796’ya uygun olmalidir.

2. Ciiriik, ezik, donuk, yumusak, gevsek, porsiik, bozulmus, ¢amurlu, toprakli ve 1slak olmamalidir.

3. Soganlarin en azindan iki dis kabugu kurumus olmalidir.

4. Soganlar sapsiz ve filizlenmemis olmalidir.

5. Merkezinde odunsu yap1 olusmamis olmalidir.

6. Soganlarin ¢aplar1 50mm’den az olmamalidir.

6-SARIMSAK (KURU):

1. TS 1131°e uygun olmalidir.

2. Sap1 ile bag1 orten dis kabugu ve disleri saran kabuklari tamamen kurumus ve yeni sene {riinii
olmalidir.

3. Sarimsak baglar iri digli, biitiin, saglam, siki, temiz, dondan hasar gérmemis olmali, iizerinde
yabanci tat ve koku, filizlenme, kiif izleri ile toprak, giibre ve ilag artiklar1 bulunmamalidir.

4. FEkstra sinif sarimsak olacak ve en kiigiik cap 45Smm’den az olmayacaktir. Kdkleri bas kisminin
hemen dibinden ve diizgiin bir bi¢imde kesilmis olmalidir.

5. Sarimsak saplart 20 cm’den uzun olmamalidir.

7-SALATALIK:

A e

TS 1253’e uygun olmalidir.

Taze, biitiin, saglam, diri, acilasmamis ve temiz ,sofralik olmalidir.

Uzerinde asar1 nem tasimamali yabanci tat ve kokuda olmamalidir.

Yeteri kadar olgunlagmis olmali fakat ¢ekirdekleri sertlesmemis olmalidir.

Her 10 cm i¢in 10mm’yi ge¢meyen egrilik kabul edilebilir olup agirlik 100-200 gr arasi
olmalidir. Boy 10cm’den az olmamali, cap 4-5 cm arasi olmalidir.

8-KIRMIZI BiBER:

1. TS 1205’e uygun olmalidir.

2. Taze, korpe, parlak, kirmizi rengini korumus, etli konik biber olmalidir.

3. Ciirtk, ezik, burusmus, par¢alanmis, sararmis, giines yanigi gormiis, vakti gecmis, ac1 ve arasina
diger biberler karigsmis olmamalidir.

4. Her parti ¢esit olarak bir 6rnek olmalidir.

5. Caplar1 sapa yakin en kalin yerden 30 mm’den az olmamalidir. Tiikketime uygun fakat boy
sinifina uymayan biber oran1 agirlik veya say1 bakimindan % 10’u gegmemelidir.

9-MAYDANOZ:

1. TS 1816’ya uygun olmalidir.



2. Dis etkenlerden zarar gormemis taze goriliniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali {izerinde
kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 ve asir1 nem bulunmamali, yabanci tat ve koku, yabanci otlar,
parazit olmamalidir.

3. 100 gr’lik demetler seklinde olup, sap uzunlugu 10 cm’yi gegmemelidir.

10-TERE:

1. TS 13192’ye uygun olmalidir.

2. Dis etkenlerden zarar gérmemis taze goriiniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali iizerinde
kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 ve asir1 nem bulunmamali, yabanci tat ve koku olmamalidir.

3. 100 gr’lik demetler seklinde olup, demet i¢inde yabanci otlar olmamalidir.

11-ROKA:

1. TS 13382’ye uygun olmalidir.

2. Dis etkenlerden zarar gormemis taze goriliniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali {izerinde
kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 ve asir1 nem bulunmamali, yabanci tat ve koku olmamalidir.

3. 100 gr’lik demetler seklinde olup, demet i¢inde yabanci otlar olmamalidir.

12-SEMIZOTU:

1. TS 2124’e uygun olmalidir.

2. Dis etkenlerden zarar gormemis taze goriliniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali {izerinde
kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 ve asir1 nem bulunmamali, yabanci tat ve koku olmamalidir.

3. 100 gr’lik demetler seklinde olup, demet i¢inde yabanci otlar olmamalidir.

13-DEREOTU:

1. TS 1814’e uygun olmalidir.

2. Dis etkenlerden zarar gormemis taze goriliniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali {izerinde
kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 ve asir1 nem bulunmamali, yabanci tat ve koku, yabanci otlar,
parazit olmamalidir.

3. 50-100 gr’lik demetler seklinde olup, sap uzunlugu Scm’yi gegmemelidir.

14-KIVIRCIK MARUL:

1. TS 1194’e uygun olmalidir.

2. Marullar tipin kendine 6zgii renginde, iyi olusmus, diizgiin sekilli sik1 olmalidir.

3. Uzerinde parazit ve hastaliklar tarafindan olusmus ve yenilebilmesini etkileyen fiziksel hasar
bulunmamalidir

4. Tane agirhigr 150 gr’dan az olmamalidir.

15-KIRMIZI MARUL:

1. TS 1194’e uygun olmalidir.

2. Marullar tipin kendine 6zgii renginde, iyi olusmus, diizgiin sekilli sik1 olmalidir.

3. Uzerinde parazit ve hastaliklar tarafindan olusmus ve yenilebilmesini etkileyen fiziksel hasar
bulunmamalidir

4. Kirmiz1 marullar biitiin, saglam, taze goriiniislii, temiz ve kuru, toprak bulasikli yapraklardan
ayiklanmis, kimyevi giibre veya diger ila¢ artiklarindan tamamen temizlenmis, c¢iceklenme
belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, iizerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis nem, yabanci madde bulunmamalidir.

5. Tane agirligr 150gr’dan az olmamalidir.

16-TAZE NANE:

1. TS 3481’e uygun olmalidir.

2. Dis etkenlerden zarar gormemis taze goriliniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali {izerinde
kimyasal giibre ve ila¢ kalintilari, canli bocek ve bdcek kalintilar1 ve asirt nem bulunmamal,
yabanci tat ve koku olmamalidir.



3. l.sinif, yapraklar iyi gelismis, c¢esidine 6zgii sekil, renk, tat ve kokuda olmali, ¢igeklenmemis
olmali, saplar diizgiin kesilmis olmalidir.
4. 100 gr’lik demetler seklinde olup, demet i¢inde yabanci otlar olmamalidir.

17-TAZE FESLEGEN:

1. Dis etkenlerden zarar gormemis taze goriiniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali iizerinde
kimyasal giibre ve ila¢ kalintilari, canli bocek ve bocek kaltilart ve asirt nem bulunmamali,
yabanci tat ve koku olmamalidir.

2. 1. smif, yapraklar iyi gelismis, ¢esidine 6zgii sekil, renk, tat ve kokuda olmali, ¢igeklenmemis
olmali, saplart diizgiin kesilmis olmalidir.

3. 100 gr’lik demetler seklinde olup, demet i¢inde yabanci otlar olmamalidir.

18-MARUL:

1. TS 1194’e uygun olmalidir.

2. Marullar tipin kendine 6zgii renginde, iyi olusmus, diizgiin sekilli sik1 olmalidir.

3. Uzerinde parazit ve hastaliklar tarafindan olusmus ve yenilebilmesini etkileyen zararlardan dolay:
fiziksel hasar bulunmamalidir.

4. Marullar biitiin, saglam, taze goriiniislii, temiz ve kuru, toprak bulasikli yapraklardan ayiklanmas,
kimyevi giibre veya diger ila¢g artiklarindan tamamen temizlenmis, ciceklenme belirtisi
gostermemis (tohuma kagcmamis) ve dolgun olmali, lizerinde yabanci tat ve koku, anormal dig
nem, yabanct madde bulunmamalidir.

5. Marullarin gobegi iyi olugsmus olmali ve gobekleri tek olmalidir.

6. Tane agirlig 500- 1500 gr aras1 olmamalidir.

19-KIRMIZI LAHANA:

1. TS 1075’e uygun olmalidir.

2. Lahanalar biitiin, temiz, gozle goriilebilir yabanci maddesiz, saglam, anormal dis nem, yabanci tat
ve koku igermemis olmalidir.

3. Yapraklar gevsememis, acilmamuis, ¢igeklenme belirtisi gdstermemis olmalidir.

4. Bocek, hastaliklarin sebep oldugu zararlar ve don vuruklari olmamalidir.

5. Sap en alt yapragi altindan kesilmis olmali, kesik yer temiz olmalidir.

6. Agirliklart erkencilerde 350gr’dan digerlerinde 500 gr’dan diisiik olmamalidir.

20-HAVUC:

1. TS 1193’e uygun olmalidir.

2. Havuglar siki, yarilmamis, saglam, biitlin, taze goriiniigli, porsiimemis, ¢atallagmamis, yan kok
yapmamig, odunlagsmamis, topraktan cikarildiktan sonra mutlak suretle yikanmis ve iizerinde
toprak veya yabanci maddelerin bulasig1 kalmamis olmalidir.

3. Havuglarin iizerinde hastalik veya boceklerin sebep oldugu yaralar anormal dis nem yabanci koku
ve tat bulunmamalidir.

4. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayiklanmis olacak, camurlu ve toprakh
olmamalidir.

5. Havuglarin boyu 25 — 30 cm’yi gegmemeli en kalin kisminin ¢ap1 2 cm’den az, 4 cm’den fazla
olmamalidir. Agirliklar 50- 150 gr arast olmalidir.

21-LIMON:

1. Mevsimine gore iyi cins, olgun, sulu olmalidir.

2. Ezik, ciirlik, donmus, kurumus, kiiflenmis, ¢cok yesil olmamalidir.

3. Limonlarin kalin kabuklularinin agirligi 100 gr’dan, ince kabuklularmin agirligi 80 gr’dan asagi
olmamalidir.

22-MANTAR:

1. TS 2410’a uygun olmalidir.

2. Biitiin temiz ve saglikli, taze, pdrsiimemis, yabanci tat ve koku almamis kendine 6zgii renk sekil
ve gorlniiste ve Oziirsiiz olmalidir.



3. Sapi1 kesilmemis mantarlarda sap uzunlugu, sapka sapindan biiyiik olmamalidir.

4. Sap ve sapka lizerinde bulunan ortii topragir miktari, kuru olarak mantar agirliginin sap1 kesilmis
mantarlarda % 0,5’ini sap1 kesilmemislerde ise % 3’{inli gegmemelidir.

5. Piyasada bulunan mallarin en iyisi (extra) olmalidir.

6. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanct madde bulunmamalidir.

23-YEMEKLIK KABAK:

1. TS 1898’e uygun olmalidir.

2. Parlakligin1 kaybetmemis olacak ve kart, ¢cekirdekli, gevsemis, camurlu, toprakli olmamalidir.
3. Boyu 15-25 cm arasi sap1 3 cm’den uzun olmamalidir.

24-PIRASA:

1. TS 795’e uygun olmalidir.

2. Kartlasmis, giiriikk, ezik, donmus. Sararmis, c¢amurlu porsiimiis, ciliz, 1slak ve bozulmus
olmamalidir.

. Yesil yapraklarin boyu 20 cm’den, yenen beyaz kisminin boyu ise 50 cm’den uzun olmamalidir.

Pirasalarin beyaz kisminin eni 2,5 — 4cm olmali ve bigakla enine kesildiginde tabakalar

birbirinden ayr1 goriillmemelidir.

5. Koklerin iizerinde toprak, ¢amur gibi seyler bulunmayip, yabanci tat ve koku almamis,

yapraklarinin ug¢ kisimlari diizenli bir sekilde kesilmis olmalidir.
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25-KARNABAHAR:

1. TS 1074’e uygun olmalidir.

2. Taze, kirik beyaz, sarims1 kendine has goriiniiste olmalidir.

3. Ciiriik, rengi degismis, donmus, kart, camurlu, toprakli, kirli olmamalidir.

4. Tanesinin agirligi 1 kg’dan az olmamalidir.

5. Yesil yapraklarin altindan tek sira yaprak kalacak sekilde kesilmis olmalidir.
6. Karnabaharlarin sap1 1/3’linden fazla olmamalidir.

26-BEYAZ LAHANA:

1. Piyasada satilan en iyi cins beyaz veya hafif yesilimtirak renkte, taze olgun ve gdébegini tam
sarmis lahanalardan olmalidir.

2. Tohuma kagmis, kartlagmis, dagilmis yaprak halinde, ¢amurlu, siyah yanmis, c¢iiriik, donmus,
kirismis ve haseret yenikli olmamalidir.

3. Lahanalarin saplar1 kellenin dibinden itibaren 1cm’den uzun olmamak iizere kesilmis olmalidir.
4. Lahanalarin yemek yapmaya elverisli olmayan kalin iist kart yapraklar1 alinmis olmalidir.

5. Lahanalar1 donduracak derece sofuk aylarda (Aralik, Ocak, Subat) soguktan muhafaza
maksadiyla %10 fire diismek suretiyle lahanalar dig kapaklariyla birlikte teslim edilebilir.

6. Lahana kapuskalik ve dolmalik istendigi zaman talep edilen evsafta getirilmesi sarttir. Lahanalar
en az (sarmalik hari¢) 3(ii¢) kg agirliginda olmalidir.

27-MUZ :

1. TS 1802’ye uygun olmalidir.

2. Yesil uglu sari, tam sar1 veya 3 mm’yi gegcmeyecek sekilde kahverengi benekli sar1 olabilir.

3. Yesil, kararmis,  ¢iiriik, yaralanmis ve  yapay  yontemlerle  olgunlastirilmis
olmamalidir.

4. Muzlar kalin gdvde iizerinden ayrilmis olmali ve sirali tarak seklinde getirilmelidir.

. Yaklasik tane agirlig1 150 -200 gr olmalidir.
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28-ELMA (SOGUK HAVA 1. SINIF):

1. TS 100’e uygun olmalidir.

2. Rengi koyu pembe kirmizi, kismen sarimtirak, sari, kokulu, tath ve saglam olmalidir.
3. Olgunlasmamis yesil, mayhos, lezzetsiz, agiz burusturucu olmamalidir.

4. Ugzeri kirli, camurlu, toprakli olmamali, ortalama 150 — 200 gr agirhginda olmalidir.
5. Kesildigi zaman sert ve sulu olmalidir. Starkin, golden cinsinden olmalidir.



29-PORTAKAL:

1. lyi cins (Washington, yafa vb.) olup dolgun, etli, sulu,tatli olmalidir.

2. Ciiriik, kabuklart burusmus, donmus ve ya don ¢iiriigii gérmiis, ¢ekirdekli olmamalidir.
3. Tane agirlig1 200-250 gr olmalidir.

30-MANDALINA:

1. Olgunlagmus, tatli, dolgun, tanesi 80-100 gr olmalidir.

2. Soyulamayacak kadar sert kabuklu, ciiriikk, ezik, donmus, suyu c¢ekilmis cok c¢ekirdekli
olmamalidir.

3. Gramantin ve satsuma cinsi olup, temiz ambalajlarda teslim edilecektir.

31-BAL KABAGI:

Yeni sene liriinii olmalidir.

Dis kabuklari sar1, grimsi yesil olmalidir.

I¢leri sar1 turuncu renkte lifleri ayrilmamis olmalidir.
Ezilme, ciirtime, ¢catlama ve bozukluklar olmamalidir.
En kiiciigii 5 kg’dan asag1 olmamalidir.
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32-KAVUN:

TS 1073’e uygun, iyi cins, olgun ve tatli olmalidir.

Ham, yumusamamus, catlak, ¢iiriikk, zaman1 ge¢mis, i¢i bosalmis, elyafi ipliklenmis olmamalidir.
Kabuk yapis1 canli, sap1 taze olmali, kolaylikla kopabilmelidir.

Uzeri kirli, gamurlu olmamalidir.

En kiicligii 3 kg’dan asag1 olmamalidir.
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3. KARPUZ:

TS 1132’ye uygun, iyi cins ,olgun ve tatli olmalidir.

Ham, yumusamus, catlak, cliriik, zaman1 gegmis, i¢i bosalmis, elyafi ipliklenmis olmamalidir.
Kabuk rengi parlak olmali, sap1 yesil olmali, kolaylikla kopabilmelidir.

Topraga degen kisimlar sar1 olabilir.

En kiictigii 5 kg’dan asag1 olmamalidir.
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4. ERIK:

TS 792’ye uygun olmalidir.

Taze, olgun, cins erik ¢esitlerinden olmalidir.

I¢inde ezik ve ¢iiriikk olmayacak, temiz ambalajlarda getirilmelidir.

Papaz eriginde 10 tanesi 150 — 200 gr., iri cins eriklerde 3-4 tanesi 150-200 gr. gelmelidir.
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5. CILEK:

TS 185’ uygun ekstra ve 1. sinif ¢ileklerden olmalidir.

Saglam, temiz, bocek ve hastaliklardan zarar gormemis yikanmamis olmalidir.

Gozle goriilebilen yabanci madde, ilag artiklari, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
bulunmamalidir.

Canak yapraklari ile kisa yesil saplari iizerinde olmalidir.

5. Cilekler tam gelismis olmali, tagimaya ve elden gecirmeye dayanacak olgunlukta bulunmalidir.
6. 10-12 adedi 150gr olmalidar.
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36. YENIDUNYA:

1. TS 11232’ye uygun olmalidir.

2. Taze, olgun, kendine has sari- turuncu renkte, iri, sulu, tatli olmalidir.

3. Hagere tarafindan yenilmis veya yenilmeye yiiz tutmus, yarali ve ¢liriik olmamalidir.
4. 5 adedi 150 -200 gr gelmelidir. En kii¢clik meyvenin ¢ap1 30 mm’den az olmamalidir.



37. KIRAZ:

1. TS 793’e uygun olmalidir.

2. Kendine has kirmizi renkte, iri taneli, tatli siki etli, saplart diismemis olmalidir.

3. 100 gr’da 10-15 adet olmali, en kiiciik meyvenin ¢apt 17 mm’den az olmamalidir.
4. Napolyon cinsi veya emsal kalitede olmalidir.

GENEL HUKUMLER

1.Listedeki biitlin triinler igin; teslimat sirasinda triiniin raf émriiniin en fazla %20’lik kisminin
gecmis olmasi kabul edilebilecektir. Raf 6mrii igerisinde iirtinlerde herhangi bir bozulma, degisiklik
olusursa firma iiriinii yenisiyle degistirecektir.

2.Gerekli goriiliirse Ttriinler giderleri yiiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere analize
gonderilecektir.

3.Donuk iirtinler {iriiniin i¢ 1s1s11 -18 C de, et ve siit iiriinleri 4-7 C de tutabilecek temiz sogutucu
sistemli araclarda teslim edilecektir.

4.Ambalaji bozuk iiriinler teslim alinmayacaktir.

5.Listedeki tiim tirtlinler yiirtirliikteki yasa ve mevzuatlara uygun iiretilmis olacaktir.

Arife Kiibra KOS Ugur TEMEL
Diyetisyen Diyetisyen



