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SULEYMAN DEMIREL UNIVERSITESI REKTORLUGU

Saglik Kiiltiir Ve Spor Daire Baskanligi

Adres S.D.U. Saglik Kiiltiir Ve Spor Daire Baskanligi Dogu Yerleskesi/ISPARTA
Alim Usulii YAKLASIK MALIYET
Satin Alma Birimi Tel/Faks | 0246 211 48-05-24-09 Faks: 0246 211 48 23

E-Mail | sksihale@sdu.edu.tr

Teklif Degerlendirme

Tarih ve Saati 10/05/2024 giinii saat 17:30

1. KISIM
S.N. ADI BiRIMI | MIKTAR | FiYAT TUTAR
! CARLISTON BIBER KG 1.000
2 |PATLICAN KG 1.200
3 | DOMATES KG 3.000
* | PATATES KG 4.000
> |KURU SOGAN KG 1.000
® | KURU SARIMSAK KG 30
7 |SALATALIK KG 1.500
8 |KIRMIZI BIBER KG 100
®  |MAYDANOZ KG 100
10| bERE OTU KG 10
1 HAVUC KG 1.000
12 imoN KG 1.000
13 | MANTAR KG 500
14| YEMEKLIK KABAK KG 1.300
15| DOLMALIK BIBER KG 1.000
16| grik KG 400
17" | kirAz KG 800
18 gavisi KG 800
19 I sEFTALI KG 800
20 uzom KG 1.600
21 I gavoN KG 2.400
22 | KARPUZ KG 3.200
TOPLAM
2. KISIM
S.N. ADI BiRIMi | MIKTAR | FIiYAT TUTAR
1 |DAYANIKLI SUT (UHT) KG 3.000
2 |YOGURT KG 1.300




3 | TEREYAGI KG 300
4 | KASAR PEYNIRI KG 80
5 | AYRAN 200 GR. BARDAK KG 34.000
6 | YOGURT KASE 200 GR. KG 27.000
7 | YARIM YAGLI BEYAZ PEYNIR KG 400
TOPLAM
3. KISIM
S.N. ADI BiRiIMi | MIKTAR | FiYAT TUTAR
1 | PILIC ETi KALCASIZ BUT K6 3.000
2 |PILIC ETI BAGET KG 1.000
3 |PILIC ETI IZGARA KANAT kG 1.500
4 | PILIC ETi TAKIM kG 200
5 | PILIC ETi KALCASIZ UST BUT K6 1.000
6 | PILIC ETI DIET KEMIKSiZ GOGUS KG 1.200
TOPLAM
4. KISIM
S.N. ADI BiRiIMi | MIKTAR | FiYAT TUTAR
1 |ROLL EKMEK 50 GR ADET 100.000
2 |SANDVIC EKMEGI 100 GR ADET 500
TOPLAM
5.KISIM
S.N ADI BiRIMi | MIKTAR FIYAT TUTAR
U |yurka KG 200
2 CiG TEL KADAYTF KG 35
3 | YUMURTA 30 LU KOLI 450
* | YEMEKLIK [YOTLU TUZ KG 1.000
> |UNTIP1 KG 3.000
6 | BAKLAVALIK UN KG 150
7| MISIR NISASTASI KG 200
8 | LimoN TUZU KG 50
? | PIKNIK BEYAZ PEYNIR ADET 2.000
10 pigNiKk CIKOLATA ADET 3.000
1| piKNIK TEREYAGI ADET 3.000
12| piKNIK BAL ADET 2.000
13 | sivAH ZEYTIN KG 150
14 YESIL ZEYTIN KG 50




15 IsaLAM KG 20
16| TEK KULLANIMLIK KETCAP ADET 1.000
17| TEK KULLANIMLIK MAYONEZ ADET 1.000
18 YAS MAYA KG 8
19| TURK KAHVESI KG 10
20| bK ME DEMLEME CAY KG 120
21 | HAZIR KAHVE 3 U 1 ARADA ADET 1.000
22 |INSTANT KAHVE KLASIK ADET 1.000
23 | suT TOZU ADET 1.000
24 | SALAMURA DILIM MANTAR KG 50
25 |SOYA SOSU KG 24
TOPLAM
G.TOPLAM

1-Teklifleri teklif degerlendirme tarih ve saatine kadar SDU Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 satin
alma subesine elden teslim edilecegi gibi faks, mail, posta ve kargo yoluyla da gonderilebilir.

2-Teklifler imzal1 ve kaseli olmalidir.

3-Teklif degerlendirme tarih ve saatinden sonra gonderilen teklifler degerlendirmeye alinmayacaktir.
4-Siparis edilen Mal/Hizmet tarafimiza bildirilmesine miiteakip 30.09.2024 tarihine kadar peyder pey Saglik
Kiiltiir Ve Spor Daire Bagkanligina teslim edilecektir.

5-Teknik Sartname ektedir.

6-Teklif ettigimiz mal/hizmet teknik sartnamede belirtilen 6zellikleri karsiladigini kabul ederiz.

7- Odemeler muayene kabul komisyonunun onayindan sonra en geg 20 is giinii igerisinde peyder pey
yapilacaktir

8-http://ihale.sdu.edu.tr/ adresinden satin alma ilanlarimiza ulasabilirsiniz.

Yukaridaki malzemeleri, her tiirlii nakliye, sigorta, vergi giderleri tarafimiza ait olmak iizere KDV
harig(yaziyla)......cccoeveveeeieeienieeieeieeie e TL.ooii kurus bedel karsiliginda vermeyi
kabul ve taahhiit ederiz. Teklifimiz ..../..../2024 tarihine kadar gecerlidir.

Teklif Vermeye Yetkili Kisinin

...... /......]2024
Adi Soyadi
Telefon /Faks Numarasi FiRM A
TC - VERGI NO KASE/IMZA
Elektronik Posta Adresi




TEKNIiK SARTNAME
1.GRUP

1-CARLISTON BIBER:

1. TS 1205’e uygun olacaktir.

2. Taze, korpe, parlak, sarimtirak-yesil rengini korumus olacaktir.

3. Cirtk, ezik, burusmus, par¢alanmis, sararmis, giines yanigi gérmiis, vakti gecmis, ac1 ve arasina
diger biberler karigsmis olmayacaktir.

4. Her parti ¢esit olarak bir 6rnek olacaktir.

5. Caplart sapa yakin en kalin yerden tathi sivri biberde 10mm’den-c¢arlistonda 20 mm’den az
olmayacaktir. Tiketime uygun fakat boy sinifina uymayan biber orani agirlik veya sayi
bakimindan % 10’u gecemez.

2-PATLICAN:

1. TS 1255’e uygun olacaktir.

2. Patlicanlar biitiin, saglam, temiz goriiniislii, siki, taze yeterince olgunlagsmis olmalidir.

3. Patlicanlar tohuma kagmas, aci, ¢iiriik, kesilmis, ezik, porsiik, bayatlamis (¢ekirdekleri beyazligini
kaybetmis), sertlesmeye yiiz tutmug olmamalidir.

4. Patlicanlarin {izerinde anormal dis nem yabanci koku ve tat bulunmamalidir.

5. Sap ¢anak yapraklari kopmamis olacaktir.

6. Patlicanlarin adedi 150 gr’dan kii¢iik, sap hari¢ uzunluk 10 cm’den kisa olamaz. Karniyarik ve
imambayild1 i¢in boyu 20 cm ¢ap1 4-5 cm olan kemer patlicani tercih edilir.

7. Tiiketime uygun ancak boy sinifina uymayan patlicanlar agirlik veya sayr bakimindan %10’u

gecemez.

3-DOMATES:

1. TS 794’e uygun olacaktir.

2. Olgun, kirmizi, normal sertlikte, ince kabuklu siki etli ve mevsimine gore tarla veya sirik domates
cinsinden olacaktir.

3. Sar1 ve yesil oran1 % 2’den fazla, bir adedi 80—100 gr’dan az olmayacaktir.

4. Ciiriik, bozulmus, camurlu ve 1slatilmis olmayacaktir.

5. Kimyasal madde artiklari, agir1 dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.

6. Temiz tahta, plastik veya mukavva kutu, kasa veya sandik icerisinde getirilecektir.

4-PATATES:

1. TS 1222’ye uygun olacaktir.

2. Pisirildiginde dagilmayan sari1 cinsten olup, ¢iirlik, donuk, yumusak, porsiik, bozulmus, camurlu,
filizlenmis veya filizleri kirilmis, toprakl ve 1slak olmayacaktir.

3. Hasere kaynakli iz bulunmayacak ylizeyi piirtizsiiz olacaktir.

4. Yumru sathinin 1/8’ini asan ve kabugun soyulmasiyla kaybolmayan yesil kisim, et kisminda
Smm’den daha derine niifuz etmis kabuk alt1 lekeleri olmamalidir.

5. En kii¢iik yumrunun boyu 70 mm’den kii¢iik olmamalidir.

5-KURU SOGAN:

ATANE ol ol

TS 796’ya uygun olacaktir.

Ciirtk, ezik, donuk, yumusak, gevsek, porsiik, bozulmus, ¢amurlu, toprakli ve 1slak olmayacaktir.
Soganlarin en azindan iki dig kabugu kurumus olacaktir.

Soganlar sapsiz ve filizlenmemis olacaktir.

Merkezinde odunsu yap1 olusmamis olacaktir.

Soganlarin ¢aplar1 50mm’den az olmayacaktir.

6-SARIMSAK (KURU):




1. TS 1131°e uygun olmalidir.

2. Sapi ile basi orten dis kabugu ve disleri saran kabuklari tamamen kurumus ve yeni sene {iriini
olmalidir.

3. Sarimsak baslar iri digli, biitiin, saglam, siki, temiz, dondan hasar gérmemis olmali, iizerinde
yabanci tat ve koku, filizlenme, kiif izleri ile toprak, giibre ve ilag artiklar1 bulunmamalidir.

4. Ekstra sinif sarimsak olacak ve en kii¢lik cap 45mm’den az olmayacaktir. Kokleri bag kisminin
hemen dibinden ve diizgiin bir bi¢imde kesilmis olmalidir.

5. Sarmmsak saplar1 20 cm’den uzun olmamalidir.

7-SALATALIK:

TS 1253’e uygun olacaktir.

Taze, biitiin, saglam, diri, acilasmamis ve temiz ,sofralik olmalidir.

Uzerinde asar1 nem tastmamali yabanci tat ve kokuda olmamalidir.

Yeteri kadar olgunlagsmis olmali fakat ¢ekirdekleri sertlesmemis olmalidir.

Her 10 cm i¢in 10mm’yi ge¢meyen egrilik kabul edilebilir olup agirlik 100-200 gr arasi
olmalidir. Boy 10cm’den az olmamali, cap 4-5 cm arasi olmalidir.
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8-KIRMIZI BiBER:

1. TS1205’e uygun olacaktir.

2. Taze, korpe, parlak, kirmizi rengini korumus, etli konik biber olacaktir.

3. Cirtk, ezik, burusmus, par¢alanmis, sararmis, giines yanigi gérmiis, vakti gecmis, ac1 ve arasina
diger biberler karigsmis olmayacaktir.

4. Her parti ¢esit olarak bir 6rnek olacaktir.

5. Caplar1 sapa yakin en kalin yerden 30 mm’den az olmayacaktir. Tiiketime uygun fakat boy
sinifina uymayan biber orani agirlik veya say1 bakimindan % 10’u gecemez.

9-MAYDANOZ:

1. TS 1816’ya uygun olacaktir.

2. Dis etkenlerden zarar gérmemis taze goriiniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali iizerinde
kimyasal giibre ve ila¢ kalintilar1 ve asir1 nem bulunmamali, yabanci tat ve koku, yabanci otlar,
parazit olmamalidir.

3. 100 gr’lik demetler seklinde olup, sap uzunlugu 10 cm’yi gegmemelidir.

10-DEREOTU:

1. TS1814’e uygun olacaktir.

2. Dis etkenlerden zarar gormemis taze goriliniislii, solmamis, saglam ve temiz olmali {izerinde
kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 ve asir1 nem bulunmamali, yabanci tat ve koku, yabanci otlar,
parazit olmamalidir.

3. 50-100 gr’lik demetler seklinde olup, sap uzunlugu Scm’yi gegmemelidir.

11-HAVUC:

1. TS1193’e uygun olacaktir.

2. Havuglar siki, yarilmamis, saglam, biitlin, taze goriiniigli, porsiimemis, ¢atallagmamis, yan kok
yapmamig, odunlagsmamis, topraktan cikarildiktan sonra mutlak suretle yikanmis ve iizerinde
toprak veya yabanci maddelerin bulasig1 kalmamis olmalidir.

3. Havuglarin iizerinde hastalik veya boceklerin sebep oldugu yaralar anormal dis nem yabanci koku
ve tat bulunmamalidir.

4. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayiklanmis olacak, camurlu ve toprakh
olmayacaktir.

5. Havuglarin boyu 25 — 30 cm’yi gegmemeli en kalin kisminin ¢ap1 2 cm’den az, 4 cm’den fazla
olmamalidir. Agirliklar 50- 150 gr arast olmalidir.

12-LIMON:



1. Mevsimine gore iyi cins, olgun, sulu olmalidir.

2. Ezik, ¢iirlik, donmus, kurumus, kiiflenmis, ¢ok yesil olmayacaktir.

3. Limonlarin kalin kabuklularmin agirligt 100 gr’dan, ince kabuklularinin agirligi 80 gr’dan asag:
olmayacaktir.

13-MANTAR:

1. TS 2410’a uygun olacaktir.

2. Biitiin temiz ve saglikli, taze, porsiimemis, yabanci tat ve koku almamis kendine 6zgii renk sekil
ve gorliniiste ve Oziirsiiz olacaktir.

. Sap1 kesilmemis mantarlarda sap uzunlugu, sapka sapindan biiyiik olmayacaktir.

Sap ve sapka tizerinde bulunan Ortii topragi miktari, kuru olarak mantar agirliginin sap1 kesilmis

mantarlarda % 0,5’ini sap1 kesilmemislerde ise % 3’linli gegmeyecektir.

Piyasada bulunan mallarin en iyisi (extra) olacaktir.

. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir.
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14-YEMEKLIK KABAK:

1. TS 1898’e uygun olacaktir.

2. Parlakligin1 kaybetmemis olacak ve kart, ¢ekirdekli, gevsemis, camurlu, toprakli olmayacaktir.
3. Boyu 15-25 cm arasi sap1 3 cm’den uzun olmayacaktir.

15. DOLMALIK BIiBER:

1. TS 1205 e uygun olacaktir.

2. Yesil renkli ince kabuklu dolmalik biber olmalidir.

3. Caplar1 4-5 cm olmali daha altinda ve iistiinde olanlarin miktar1 %10 u gegmemelidir.
4. Patlak, ciiriik, kurt yenikli giines yanikli olmamalidir.

16. ERIK:

1. TS 792’ye uygun olmalidir.

2. Taze, olgun, cins erik ¢esitlerinden olmalidir.

3. Iginde ezik ve ciiriik olmayacak, temiz ambalajlarda getirilmelidir.

4. Papaz eriginde 10 tanesi 150 — 200 gr., iri cins eriklerde 3-4 tanesi 150-200 gr. gelmelidir.

17. KIRAZ:

1. TS 793’e uygun olacaktir.

2. Kendine has kirmizi renkte, iri taneli, tath siki etli, saplar1 diismemis olmalidir.

3. 100 gr da 10-15 adet olmali, en kii¢iik meyvenin ¢ap1 17 mm den az olmamalidir.
4. Napolyon cinsi veya emsal kalitede olmalidir.

18. KAYISI:

1. TS 791’e uygun olmalidir.

2. Olgun, tatl1, kokulu, rengi sar1 ve turuncu olmali, ezilmis, burusmus, lezzetsiz, camurlu ¢ok
kiiciik ve ham olmamalidir.

3. Etli kismi ¢ekirdekten kolay ayrilmali en kii¢iik meyvenin ¢ap1 30mm den az olmamali ve 4 adedi
150- 200 gr. gelmelidir..

19. SEFTALI:

1. TS 42’ye uygun olacaktir.

2. Ham, ezik, eksi, ¢iiriik, kurtlu, porsiik, bayat ve kiiflii olmayacaktir.
3. Seftaliler 175-200 gram olmalidir.

20. SOFRALIK UZUM:

1. TS 101 e uygun, iyi cins, olgun ve tatl olmalidir.

2. Ezik, eksi, ¢iiriik, buruk tatta, burusuk, cesidine has renk ve sekli degismis olmamalidir.

3. Uziimler salkim halinde olmalidir. Dokiilmiis taneler kiiflii, bozuk, ciiriik, eksi olmamak kaydiyla
%S5 e kadar aynen kabul edilir.



4. Uziimler temiz ve saglam plastik veya karton sandiklar iginde teslim edilecektir.

1. KAVUN:

TS 1073 e uygun, iyi cins, olgun ve tath olmalidir.

Ham, yumusamamus, catlak, ¢iiriikk, zaman1 ge¢mis, i¢i bosalmis, elyafi ipliklenmis olmamalidir.
Kabuk yapis1 canli, sap1 taze olmali, kolaylikla kopabilmelidir.

Uzeri kirli, gamurlu olmamalidir.

En kiicligii 3 kg dan asag1 olmamalidir.

NR W=D

2. KARPUZ:

TS 1132 ye uygun, iyi cins ,olgun ve tatli olmahdir.

Ham, yumusamus, ¢atlak, ¢iiriik, zaman1 ge¢mis, i¢i bosalmis, elyafi ipliklenmis olmamalidir.
Kabuk rengi parlak olmali, sap1 yesil olmali, kolaylikla kopabilmelidir.

Topraga degen kisimlar sar1 olabilir.

En kiicligii 5 kg dan asagi1 olmamalidir.

NR W=D

2.GRUP

1- DAYANIKLI SUT:

1. Siitler Tiirk Gida kodeksi (TGK) Igme Siitleri Tebligi’ne ve TS 1192°ye uygun olmalidir.

2. 1. sif yagl siit olmalidir. (Yag orani en az % 3) Siitlerde yagsiz kati madde miktar1 en az % 8
m/v olmalidir.

3. Ozel cihazlarda temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kaliteli veya 1. smif ¢ig siitlerin (TS
1018) UHT yontemi ile islenmesinden elde edilmis olmalidir.

4. 10 litrelik kapakli bag in box ve 1 It tetrapak ambalajlarda teslim edilecektir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

6. Teslimatta iiriiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj iizerinde isaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel 6zellikler: Tabii bir tat, renk ve kokuda olmali, eksimis olmamalidir. igerisinde saglhiga

zararl veya zararsiz herhangi bir yabanct madde bulunmamalidir.

2- YOGURT:

1. Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’ne, TS 1330’a uygun olmalidir.

2. Siit yag1 oranm1 %3,8 olan tam yagli yogurt olacaktir. Yagsiz kat1 madde miktar1 100 gr’da en az
12 gr olmalidir.

3. 5-10 kg’lik orijinal ambalajlarinda teslim edilecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

5. Teslimatta iiriiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj lizerinde isaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Yogurtlarin kivami normal ve pirtiiksiiz, ylizeyi diizglin olmali, tadi eksi

olmamali ve uzamamalidir. Parlak siit renginde, serum ayrilmasi olusmamus, ¢atlak ve gaz kabarcigi

bulunmayan, temiz ve homojen yapida olmalidir. Dille damak arasinda kolay dagilmayan dolgun

yapida olmalidir. Eksimsi, acimsi, kiiflimsii, sabunumsu ve yanik tatta olmamali, alkoliimsti, yanik, is

veya yabanci koku icermemeli, dipte tortu olmamalidir. Icerisinde sagliga zararli veya zararsiz

herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.

3-TEREYAGI:

1. Tiirk Gida Kodeksi Tereyagi, Diger Siit Yag1 Esash Siiriilebilir Uriinler ve Sade Yag Tebligi ve

TS 1331 standardina uygun tiretilmis olmalidir.

2. Agirlikca %80-90 oraninda siit yagi, en fazla %2 oraninda yagsiz siit kuru maddesi, en fazla %16
oraninda su bulunmalidir.

3. 1-5 kg’lik kapali ambalajlarda olmalidir. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

4. Teslimatta {riiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj {izerinde isaret
olarak belirtilmelidir.



Fiziksel ozellikler: Yapis: piirtiiksiiz olmali, tadi eksi olmamalidir. Rengi krem renginden saman
saris1 rengine kadar degisen aralikta olmalidir. Igerisinde sagliga zararli veya zararsiz herhangi bir
yabanci madde bulunmamalidir.

4- KASAR PEYNIRI:

1. Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi ve TS 3272’ye uygun taze kasar peyniri olmalidir.

2. Rutubet miktart en ¢ok %45m/m olmalidir.

3. Kuru maddede en az %45 siit yag1 bulunmalidir.

4. 1- 5 kg ‘lik vakumlu posetlerde teslim alinacaktir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

6. Teslimatta iiriiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj lizerinde igaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Kendine has tat, renk ve kokuda olmali, kesitleri diiz, pliriizsiiz ve homojen bir

yapida olmalidir. Fazla sert veya yumusak olmamali, ufalanmamalidir. Kabugu temiz, parlak ve sert,

rengi saman sarisindan koyu saman sarisina kadar degisen aralikta olmalidir. Kesitin renk ve

goriiniisii ise parlak, homojen ve rengi fildisinden saman sarisina kadar olmalidir.

5- AYRAN:

1. Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’'ne ve TS 6800 ayran standardina uygun

olmalidir.

Yag orani en az % 1,8 olmalidir.

Ayranlar net 200 gr’lik orijinal ambalajlarda teslim alinacaktir.

Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Teslimatta Uiriiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambala;j lizerinde isaret olarak

belirtilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Kivami normal ve pirtiiksiiz olmali, tadi1 eksi olmamalidir. Parlak siit renginde

temiz ve homojen yapida olmalidir. Eksimsi, acimsi, kiifiimsii, sabunumsu ve yanik tatta olmamali,

alkoliimsii, yanik, is veya yabanc1 koku igermemeli, dipte tortu olmamalidir. Icerisinde sagliga zararl

veya zararsiz herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.

6- YOGURT 200 GR KASE:

1. Yogurtlar Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi’ne ve TS 1330’a uygun olmalidir.

2. Siit yagi oran1 %3,8 olan tam yagli yogurt olmalidir.

3. Net miktar1 200 gr olan tek kullanimlik plastik kaplar icerisinde {izeri aliiminyum kapakla kilitli
getirilmelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

5. Teslimatta iiriiniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj lizerinde isaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel ozellikler: Yogurtlarin kivami normal ve pirtiiksiiz, ylizeyi diizglin olmali, tadi eksi

olmamali ve uzamamalidir. Parlak siit renginde, serum ayrilmasi1 olusmamus, ¢atlak ve gaz kabarcigi

bulunmayan, temiz ve homojen yapida olmalidir. Dille damak arasinda kolay dagilmayan dolgun

yapida olmalidir. Eksimsi, acimsi, kiiflimsii, sabunumsu ve yanik tatta olmamali, alkoliimsii, yanik, is

veya yabanci koku icermemeli, dipte tortu olmamalidir. Icerisinde sagliga zararli veya zararsiz

herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.
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7- YARIM YAGLI BEYAZ PEYNIR:

1. Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi ve TS 591 °e uygun olmalidir.

2. Rutubet miktar kiitlece taze peynirlerde en ¢ok %70, olgunlastirilmis peynirlerde en ¢ok %65
olmali, tuz miktar1 kuru maddede en ¢ok % 6,5 olmalidir.

3. Pastorize siitten yapilmis ve kuru maddede kiitlece %25-45 siit yagi olmalidir.

4.Gida Maddeleri Tiiziigiine gére buzdolabi veya soguk hava depolarinda asgari 1 ay bekletilmis
olmalidir.

5.5- 20 kg’lik ambalajlarda teslim alinacaktir.

6.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.



7.Teslimatta tirliniin TSE standartlarina uygunlugu belge olarak veya ambalaj iizerinde isaret olarak
belirtilmelidir.

Fiziksel 6zellikler: Beyaz peynirler sert¢e kaliplar halinde normal kivamda parlak beyaz renkte, hos
tat ve kokuda, peynir kaliplar1 ayrilmayacak sekilde birbirlerine yapismis, yumusamis, ezilmis
olmamali1 ve dagilmamalidir. (Muayenesi i¢in, parmaklar1 kapali bir elle kalibin yiizline hafifce
bastirilinca gomiilme ve dagilma olmamalidir.) Peynirlerin i¢i ve dis1 beyaz olmali, aci, eksi, kiifli,
fena kokulu ve stinger gibi delikli olmamalidir. Peynir ambalajlar1 agildiginda malagli (mantarlanmais)
olmamalidir. Icerisinde sagliga zararli veya zararsiz herhangi bir yabanci madde bulunmamalidir.

3. GRUP

1. PILIC ETi (KALCASIZ BUT):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Dolgun etli agirliklar1 250+20gr olmalidir.

3. Soklanmis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Uzeri temizlenmis, tilystiz olmalidir. Likalanma, morarma, eksi koku
olmamalidir.

2. PILIC ETI (BAGET):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Dolgun etli agirliklar1 120+£10gr olmalidir.

3. Soklanmis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Uzeri temizlenmis, tiiysiiz olmahdir. Likalanma, morarma, eksi koku
olmamalidir.

3. PILIC ETi 1ZGARA KANAT):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Dolgun etli agirliklart 70-90 gr arasi olan ugsuz kanatlarin eklem yerinden ikiye boliinmesinden
elde edilmis olmalidir.

3. Soklanmis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Uzeri temizlenmis, tiiysiiz olmahdir. Likalanma, morarma, eksi koku
olmamalidir.

4- PILIC ETI (TAKIM):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Agirliklart 1500 — 2000 gr arasinda olmalidir.

3. Soklanmus pilig etleri kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Tiiyleri temizlenmis, bas, ayaklar, kursak, kuyruk iistii yag kiitlesi, soluk borusu,
bagirsaklar, yutak, bobrek, dollenme organlar, cigerler vb. i¢ organlar temizlenmis olmalidir.
Uzerinde giiriik, likalanma eksi koku olmamalidir.

5. PILIC ETi (KALCASIZ UST BUT): )

1. Tirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karigimlart ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.

2. Dolgun etli agirliklart 120+10gr olmalidir.

3. Soklanmuis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel Ozellikler: Uzeri temizlenmis, tiystiz olmalidir. Likalanma, morarma, eksi koku
olmamalidir.

6- PILIC ETi (DIYET KEMIKSiZ GOGUS- FLETO):

1. Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligine uygun olmalidir.
2. Kemik ve deriden arindirilmis olmalidir.

3. Soklanmis etler kabul edilmeyecektir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.



Fiziksel Ozellikler: Pilic gogiis etleri kemiksiz, hastaliksiz, bozulmamis, kendine has renk ve
goriiniiste olmali, tizerinde morartilar bulunmamalidir. Likalanma ve eksi koku olmamalidir.

4. GRUP

1-2- ROLL EKMEK (50 GR)-SANDVIC EKMEGI (100 GR)

Rol ekmekler tek tek el degmeden ambalajlanip kapatilmis olmalidir.

Tip (650) ekmeklik undan imal edilmis olmalidir.

Ekmekler, Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi’ne uygun olmalidir.

Ekmek iyi pigmis, kabarmis, normal goriiniim, koku ve lezzette bulunmalidir.

Ekmeklerde kullanilacak tuz, mutfak tuzu 6zelliginde olmalidir.

Ekmeklerde tuz miktar1, kuru maddede %1,5 gr'dan fazla olmamalidir.

Bugday ekmeginde nem miktar1 %38’ den fazla olmamalidir.

Kesildigi zaman goriilen delikler normal biiyiikliikte ve homojen olmali, tikiz, yanik yapigkan

icinde hamur haline gelmemis un topaklari, ipliklesme, biiyiik yarik ve bosluklar olmamalidir.

9. Ekmeklerin alt ve iist kabuklar1 iyi ve tam tegekkiil etmis i¢ kisminda ayrilmamis olmalidir.

10. I¢inden herhangi bir yabanci cisim ¢tkmamalidr.

11. Ekmeklerin tasindig kasalar temiz olmalidir. Kirik, catlak, yagli, camurlu, kirli kasalara ekmek
konulmamalidir.

12. Ekmekler i¢i hava sartlarindan ve rutubetten etkilenmeyen, kolay temizlenebilen bir madde ile
kapli; yalnmiz bu is i¢in kullanilan, dis etkenlerden zarar gérmeyecek sekilde kapali ara¢ iginde
mutfaga teslim edilmelidir.

13. Rol ekmek giinliik siparis verilecek, ihtiya¢ halinde kurumumuzun giiniin her saatindeki ekmek
talebi karsilanacaktir. Sandvi¢ ekmekleri ihtiyag durumuna gore bir giin 6nce siparis verilecektir.
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3.GRUP

1- YUFKA:

1- TS 10443 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

2- Su miktar1 %20’y1 gegmemelidir.

3- Yufkalarin teslimi malin 6zelli§ini bozmayan, disaridan goriilebilen ve insan sagligina zarar
vermeyen temiz kagit ambalajlar iginde olmalidir.

4- Yufkalar tartildiginda 6 adedinin agirhig1 yaklasik 1 kg olmali, ¢gapt 65+ %5 cm olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Goriiniis, renk, koku ve lezzet normal olmali, pismeden 6nce veya pisirildikten
sonra herhangi bir yabanci madde veya fena kokulu olmayacagi gibi, lezzeti bozuk, ac1 ve anormal
eksiligi olmamalidir. Kiiflenmis, kirli ve kurtlu olmamalidir.

2- CiG TEL KADAYIF:

1. Tirk Gida Kodeksine uygun sekilde ekstra veya extra-extra undan usuliine uygun hazirlanmis

olmalidir.

2. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Teller birbirine yapismis ,kiiflenmis acilasmis  olmamalidir.Fena koku

icermemeli, su asirt nemden yapismis hamurlasmis veya teller kirilmis olmamalidir.

3- YUMURTA:

1. Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintil1 piiriizler olmamalidir.

2. Hava bosluk yiiksekligi en ¢ok 5 mm’yi gegcmemelidir.

3. A smifi L boy yumurta olmalidir.

4. Yumurtalar Tirk Gida Kodeksi Yumurta Tebligine uygun, takip numaralari yumurta iizerinde
basil1 ve 30’lu kolilerde ambalajli olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Yumurtalar yikanmamis olmali, {izerindeki parlak cilali kisim kaybolmamalidir.

Kabukta catlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir. Kirildig1 zaman tabii tazelik, koku ve tada haiz,

saris1 kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen dagilmamalidir.



4-IYOTLU YEMEKLIK TUZ:

1- TS 933 ve Tiirk Gida Kodeksi Tuz Tebligine uygun iyotlu sofra tuzu olmalidir.

2- Rutubet miktan kiitlece en ¢cok %0.5 , sodyum kloriir miktar1 kuru maddede en az %98, asitte
¢coziinmeyen miktari en ¢ok % 0.5, suda ¢éziinmeyen miktar kiitlece en cok % 0.5 olmalidir.

3- Goz acikhigt 1000 pm’lik elekten tamami,210 pum'lik elektense en fazla % 20’si gececek
biiytikliikte olmalidir.

4- Sofra tuzuna 25-40 mg/kg oraninda potasyum iyodat katilmasi zorunludur. Iyot i¢in belirlenmis
iist limit + 3 mg/kg farklilik gosterebilir.

5- Ambalaj biyikligi 3000 g.’1 gegcmemelidir. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida
Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel o6zelikler : Beyaz renkte olmali i¢inde yabanci madde bulunmamalidir.

5- UNTIP 1:

1- TS 4500 ve Tirk Gida Kodeksine uygun tip 1 6zel amagli un olmalidir.

2- Nem miktart % 14,5’1 gegmemelidir.

3- 10-50 kg’lik ambalajinda olup tasima ambalaj ve isaretlemesi Tirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir.

4- Kiil oran1 %0,55’ i gegmemelidir.

Fiziksel ozelikler : Kepeginden ayrilmis olmalidir. Dogal goriiniim, renk, koku ve lezzetli olmalidir.

Beyazlastirilmis, boyanmis, kimyasal maddelerle muamele edilmis, eksimis, topaklanmis, acimisg

olmamalidir. Igerisinde kurt, bocek, toz, toprak ve diger yabanci maddeler bulunmamalidir.

6- BAKLAVALIK UN:

1- TS 4500 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun baklava vs. 6zel is¢ilik gerektiren {iriinlerin yapimina
uygun un olmalidir.

2- Nem miktar1 % 14,5’1 gegmemelidir.

3- 10-50 kg’lik ambalajinda olup tasima ambalaj ve isaretlemesi Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir.

4- Kiil oran1 %0,55° 1 gegmemelidir.

Fiziksel 6zelikler : Kepeginden ayrilmis olmalidir. Dogal gériiniim, renk, koku ve lezzetli olmalidir.

Beyazlastirilmis, boyanmis, kimyasal maddelerle muamele edilmis, eksimis, topaklanmis, acimis

olmamalidir. Igerisinde kurt, bocek, toz, toprak ve diger yabanci maddeler bulunmamalidir.

7- MISIR NiSASTASI:

1. TS 2970’e uygun olmalidir.

2. Toz halde , beyaz renkli ve homojen yapida bugday nisastasi olmalidir.

3. Rutubet orani en ¢ok %13, kiil oran1 kuru maddede en ¢ok %0.3 olmalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel 6zelikler :Beyaz renkte olmali iginde yabanci madde bulunmamali, topaklagsmamis toz

halde olmalidir.

8- LIMON TUZU:

1. Kendine 6zgii kokusu olmali, kotii koku olmamalidir.

2. Limon tuzunun kimyasal yapist sitrik asit olmalidir.

3. Iri parlak, seffaf kristaller halinde olmalidir. Unlanmis, dagilmis, nemlenmis olmayacak, iginde
yabanci madde, tat ve koku bulunmamalidir.

4. Tasima ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

9- PIKNiK BEYAZ PEYNIR (20 GR’LIK):

1. Higbir sekilde diger peynirlerin eritilmesinden elde edilmis olmamalidir.

2. Pastorize siitten mayalandirilarak yapilmis olmalidir.

3. Tuz miktar1 kuru maddede %7’ten ¢ok olmamalidir.

4. Peynirler net 20°ser gr’lik 6zel ambalajlarda olmalidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel o6zellikler: Peynir kendine has renk ve kokuda, homojen yapida olmalidir. Suyu ayrilmis
olmamalidir.



10-PiKNIK CIKOLATA(20 GR’LIK):

1. Orijinal 20g’lik ambalajlarda olmalidir.

2. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Acimis, kiiflenmis, sararmis, eksimis, sekerlenmis, donmus olmamali, oda

sicakliginda siiriilebilir kivamda olmalidir.

11-PiKNiK TEREYAGI (10 GR’LIK):

1. TS 1331 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir

2. Siit yagi miktari kiitlece en az %82 olmalidir.

3. Asiditesi (siit asidi cinsinden) en ¢ok % 27 olmalidir.

4. Homojen renkte ve 1 gr da 20°den fazla kiif ve maya bulunmamalidir.

5. Tereyaginda gida katki maddeleri yonetmeligince konulmasi kabul edilen maddeler disinda higbir

yabanci madde bulunmamalidir.

Rutubet miktar kiitlece en ¢ok %15 olmalidir.

7. Tereyaglari, duyusal, fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik ozellikleri bozmayacak ve insan
sagligina zarar vermeyen nitelikte PVC ambalajlarda olmalidir. PVC ambala;j iizerine aliiminyum
veya kalay folyo, yliksek 1sida preslenmek suretiyle kaplanmalidir.PVC’ler temiz, saglam ve
onceden kullanilmamis olmalidir. Ambaldj i¢indeki tereyagi miktari net 10 gr olmalidir.

8.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Acimis, kiiflenmis, sararmis, eksimis olmamalidir. Yabanci tat ve koku

bulunmamalidir.

12-PIKNIK BAL (20 GR’LIK):

1. TS 3036 ve Tiirk Gida Kodeksi Bal Tebligi’'ne uygun olmalidir

2. Nem miktar1 %21°den ¢ok, asitlik kg’da 40 ml esdeger gr.’dan fazla diyastas sayis1 8’den az

hidroksimetilfurfurol kg’da 40 ml.’dan fazla olmamalidir.Fermante olmus, kiiflenmis anormal koku

ve tatta olmamalidir.

3. En az 20g’lik orijinal ambalajlarda bulunmalidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Ballar eksimis, anormal koku ve lezzet olugsmus ve herhangi bir nedenle

bozulmus, kirlenmis olmamali, saydam goriiniimlii olmalidir.Sekerlenme ve herhangi bir tortu

bulunmamalidir. I¢inde canli ve cansiz ar1 ve diger bocekler ile bunlarin yan parcalari, artiklari,
yumurta ve yavrulari, nisasta, parafin, gliserin kum, toprak vb. gibi yabanci maddeler
bulunmamalidir.

13-14- SOFRALIK ZEYTIN (SIYAH-YESIL):

1. Tiirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi’ne ve TS 774’e uygun olmalidir.

Siyah sele ve salamura yesil zeytinlerden olmalidir.

Zeytin i¢inde bulunan ¢op, yaprak %1’1 gegmemelidir.

1 kg sayildiginda 320 adedi gegmemelidir.

Zeytin taneleri tahlilinde yag miktar1 %35’ten az olmamalidir.

Zeytinler net agirhigindan teslim alinacaktir.

7. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Salamurasini almis, tat, koku, goriiniis itibariyle ekstra sinif zeytinlerden olmali;

ezik, aci, ¢iiriik, kiiflii, fena kokulu, canli-cansiz parazitli, kurt yenikli olmamalidir.
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15-SALAM:

TS 979 ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir

Kilif altinda, kesit yiizeyinde hava bosluklari, jelatin ve yag kesecikleri olmamalidir.

Olusmus olan kabuk kalinligi 1 mm’den fazla olmamalidir.

%100 dana eti olmalidir.

Ambalaj1 tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek malzemeden yapilmig olmalidir.

6.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Salam dolgun olmali, gevsek olmamali, el ile dokunuldugunda ele belirli bir
direng gostermelidir. Kabuk rengi oldukc¢a parlak ve kirmizi olmalidir. Kesit yiizeyi koyu pembe,
kirmizims1 olmalidir. Kesit ylizeyinde yag pargaciklarinin rengi beyaz olmali, kremsi veya sarimsi
beyaz olmamalidir. Kabuk kisminda lekeler ve cigeklenme olmamalidir. Kilif iizerinde ve kilif
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altinda yapiskanlasma olmamalidir. Iyi bir dilimlenebilme ozelligi gdstermeli, kesme sirasinda
liflenmemeli, bigaga yapismamali veya ufalanip, dagilmamalidir.

16-TEK KULLANIMLIK KETCAP:

1. Tiirk Gida Kodeksi ve TS 5282’ye uygun olarak tiretilmis olmalidir.

2. 1.kalitede domateslerden iiretilmelidir. Igeriginde izin verilen 6l¢iilerde domates, seker, sirke, tuz,
sogan-sarimsak piire, dogal baharat aromalar1 antioksidan bulunabilir.

3. Sagliga zarar vermeyen ve irlnii koruyacak Ozellikte ambalajlarda 1042 gr olarak teslim
edilmelidir.

4. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Yapildig tiriine has koku, tat ve goriiniiste olmalidir.

17-TEK KULLANIMLIK MAYONEZ:

1. Tiirk Gida Kodeksi ve TS 9777 ye uygun olarak iiretilmis olmalidir.

2. Bitkisel siv1 yag, pastorize yumurta, su, sirke, tuz, seker, limon suyu ve ¢esitli baharatlarin
karisimindan 1. kalitede olmalidir.

3. Toplam asitlik en fazla %2,5 olmalidir.

4. Saglhiga zarar vermeyen ve Urlini koruyacak oOzellikte ambalajlarda 10+2 gr olarak teslim
edilmelidir.

5. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Yapildig: iiriine has goriiniiste olmalidir. Topaklagma, yag-su fazi ayrismasi, i¢

kisminda hava kabarcig1 olmamalidir.Parlak yumurta saris1 renginde veya bunun tonlarinda, kendine

has koku ve tatta olmalidir. Acilasma olmamalidir. Icerisinde yabanci madde bulunmamalidir.

18-YAS MAYA:

1. TS 3522’ye uygun iiretilmis olmalidir.

2. Saccharomyces Cerevisiae ‘den liretilmis, en az %30 kuru madde i¢ermelidir.

3. 500 gr’lik orijinal ambalajinda olmali, tagima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine
uygun olmalidir.

Fiziksel 6zellikler: Yapiskan olmayip nemli hamur kivaminda ve krem, beyaz renkte olmalidir.

Eksimis ve kiiflenmis olmamahdir. Iginde yabanci madde olmamahdir.

19-TURK KAHVESI:

1. 100 gr’ ik ambalajlarda paketlenmis olmalidir.

2. Dogal tath, asiditesi yumusak ve orta-yogun dokuda olmalidir.

3. Yiiksek kaliteli Arabica kahve ¢ekirdeklerinden iiretilmis olmalidir.

4. Paketlerde deforme, sisme, yirtilma vb. olmamalidir.

5. Uriinlerin iiretim tarihi kullanma tarihi, teslim tarihinden itibaren en fazla 1(bir) ay olmaldir.
6. Koruyucu atmosferde ambalajlanmalidir

7. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

20- DOKME DEMLEME CAY:

1. TS 4600 ISO 3720 ve Tiirk Gida Kodeksi Cay Tebligi’'ne uygun piyasadaki filiz ¢aylarindan
olmalidir

2. Cay kimyevi bir madde ile muamele edilmemeli ve kesinlikle boya bulunmamalidir. Kafein

miktar1 en az %2 olmalidir.

. Rutubeti %9°dan, kiilii %6’dan fazla olmamalidir.

4. Avarya caylar kabul edilmeyecektir. Gereginde bu 0Ozellikler kimya muayenesi ile tespit
edilecektir

5. 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir

6. Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

Fiziksel ozellikler: Dogal kokuda, yaprak halinde olacak ve c¢ok kirikli olmamalidir. Suda

kaynatildig1 zaman dem rengi koyu kirmizi ve kirmizimsi goriiniiste parlak olmali, mat, bulanik ve

tortulu olmamalidir. iginde zararsiz da olsa herhangi bir yabanci madde katilmamis olmalidir.

21- HAZIR KAHVE 3’U BIR ARADA:
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1. TS 5389 ve Tiirk Gida Kodeksi Kahve ve Kahve Ekstraktlar1 Tebligi’ne uygun olmalidir.
2. 10g’lik tek kullanimlik orijinal ambalaj igerisinde olmali, ambalaj iizerindeki isaretleme Gida
Kodeksi Yo6netmeliginin 9. boliimiindeki gibi olmalidir.

22-INSTANT KAHVE(SADE KLASIK):

1. TS 5389’a uygun iiretilmis ve (TGK)Tirk Gida Kodeksi Kahve ve Kahve Ekstraktlar1 Tebligi’ne
uygun olmalidir.

2. 2 gr’lik orijinal ambalaj igerisinde olmali, ambalaji1 tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda
tutacak Ozellikte, hava ve rutubet gecirmemeli, insan sagligina zarar vermeyecek malzemeden
yapilmig olmalidir.

3. Ambalaj {izerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9. boliimiindeki gibi olmalidir.

23-SUT TOZU:

1.TS 1329 ve Tiirk Gida Kodeksi Koyulastirilmig Siit ve Siit Tozu Tebligi’ne uygun olmalidir.

2.Siitten, kremadan veya bu iirlinlerin karisimindan suyun dogrudan uzaklastirilmasi ile elde edilmis
olmalidir.

3.Nem igerigi en fazla %5 olmalidir. Acimais, kotii koku olusmus olmamalidir.

4.0rijinal insan sagh@mma zarar vermeyen tek i¢imlik 4-6gr’lik ambalajlarda teslim
edilmelidir.Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9. boliimiindeki gibi
olmalidir.

24- SALAMURA DIiLiM MANTAR:

1. lyi kalite mantarlardan usuliine uygun olarak hazirlanmis, tuzlanmis beyaz dilim mantar olmalidr.
2. Kendine has koku, goriiniis ve tatta olmalidir. Yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

3. Konserve suyu bulanik, kutu bombelenmis deforme olmus sizdirmis vs olmamalidir.

4. Net agirliklar1 izerinden satin aliacaktir.

5. Ambalaj ve etiketlemesi Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

25-SOYA SOSU:

1.Soya fasulyesinden iiretilmis olacaktir.

2.Tasima, ambalaj ve isaretlemeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.
3.250-500m!’lik ambalajlarda olmalidir.

GENEL HUKUMLER
1.Listedeki biitlin iiriinler i¢in; teslimat sirasinda {riiniin raf omriiniin en fazla %20’lik kisminin
geemis olmasi kabul edilebilecektir. Raf 6mrii igerisinde iirlinlerde herhangi bir bozulma, degisiklik
olusursa firma tiriinii yenisiyle degistirecektir.
2.Gerekli goriiliirse triinler giderleri yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere analize
gonderilecektir.
3.Donuk iirlinler iirliniin i¢ 1s1si1 -18 C de, et ve siit iirlinleri 4-7 C de tutabilecek temiz sogutucu
sistemli araclarda teslim edilecektir.
4.Ambalaj1 bozuk {iriinler teslim alinmayacaktir.
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