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Talep Eden Birim: GIDA BUROSU

Hastanemiz icin ihtiya¢ duyulan asagida cinsi ve miktan belirtiien malzemeler 4734 Kamu ihale
Kanunu'nun 22 maddesine gére dogrudan temin usuli ile alimi yapilacaktir. Asadida belirtilen malzemeler

icin tekliflerinizi son teklif verme tarihindeki teklif verme saatine kadar Satin Alma Birimimize vermenizi
rica ederim.

Son Teslim Tarih & Saat : 24.06.2024 11:00

MEHMET KAYA
SATINALMA GOREVLISI

iHTIYAG LISTESI

Sira No Malzeme Cinsi Miktari Birimi Birim Fiya Toplam Tuta Sut Kodu
1 BEYAZ PEYNIR 100.0 KG

2 KASAR PEYNIRI S 1000 KG

3 TUZSUZ BEYAZ PEYNIR N N 1000 KG o

4 TEREYAGI e - 1000 kG N T

5 7 TKASE YOBURT T 7.000,0 ADET

6 YOGURT ' ' - o T 1.0000 KG

7 AYRAN " ' - 5.000,0 ADET

Yukarida belirtilen malzemeleri karsilarinda belirtilen fiyatiardan verebilecedimi taahhat ederim.

IMZA - KASE

1-)TEKLIFLER TL OLARAK KDV'SiZ VERILECEK KDV ORANI BELIRTILECEKTIR.

2-)TEKLILER SON TESLiM TARIH VE SAATINE KADAR IMZALI VE KASELI OLARAK IDAREYE TESLIM EDILEBILECEGI
GIBI,FAKS iLEDE GONDERILEBILIR.

3-TIBBI GIHAZ YONETMELIGiI KAPSAMINDA TEKLIF EDILEN MALZEMELERIN MARKA VEYA MODELI

UBB KODU ISTEKLININ BAYI iSE BAYi KODU ANA FIRMA ISE FIRMA KODU,URUNUN TEKIL VEYA PAKET URUN OLDUGU
TEKLIF EDILEN TIBBi MALZEME MEKTUPLARINDA BELIRTILECEKTIR

4-)ISTEKLILER TEKLIF ETTIKLERI ILACA MAEYE iLISKIN OLARAK SAGLIK BAKANLIGI

{LAC VE TIBBI CIHAZ ULUSAL BILGi BANKASINA KAYITLI VE ONAYLI OLDUGUNU GOSTERIR BELGE

ILE BARKOT NUMARALARINI TEKLIFLE BIRLIKTE SUNULMASI ZORUNLUDUR.

KISMi TEKLIF VERILEBILIR.

5 )MAL/HIZMET ALIMI ILE ILGILI HER TURLU GIDERLER(NAKLIYE,SIGORTA VB.)FIRMAYA AITTIR.

6-)ODEME VADESI MAL TESLIMINE MUTEAKIP 30. GUNDUR

NOT-URUNLERIN TESLIM SURESI PROFORMADA ISGUNU OLARAK BELIRTILECEKTIR. TESLIM SURESI
BELIRTILMEDIGINDE 15 iS GUNU TESLIM SURESI OLARAK ESAS ALINACAKTIR.HEMEN DERHAL GiBi IFADELER

5 (BES)IS GUNU OLARAK DIKKATE ALINACAKTIR.ITHAL URUNLER ILE iLGILI FIRMA TEKLIFINDE TESLIM

SURESINi BELIRTMEK ZORUNDADIR SIPARIS TARIHINDEN ITIBAREN BELIRTILEN SUREDE TESLIM

EDILMEYEN URUNLERLE iLGILI SIPARIS TEKRAR YAZISMA YAPMADAN IPTAL EDILMIS SAYILIR.

Adres: Arastirma ve Uygulama Hastanesi Dogu Kampusi Clnir 32260 - ISPARTA
Dogrudan Temin Tel 0246 211 28 37 - 211 28 39 Email : sdudogrudantemin@gmail.com

Hasta Bazh Tel: 0246 211 28 85 Email : sdu22f@outlook.com
Ihale Tel: 0246 211 28 35 Fax: 0246 211 28 23
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SDU ARASTIRMA VE UYGULAMA HASTANESi
7 KALEM GIDA MADDELERI
TEKNIK SARTNAMESI

Sira No: 1
GIDAO042 ] 5
BEYAZ PEYNIR (TAM YAGLI)

1.
2.
3.

© © NS

11.

12.

Beyaz peynir Tirk Gida Kodeksi 2015 standardina uygun olmalidir.

Beyaz peynirler tam yagli peynirlerden olmalidur.

Beyaz peynirler normal kivamda, parlak beyaz renkte, kendine 6zgi tat ve kokuda,
tuz miktar1 %3-7.5 arasinda olacaktir. Rutubet miktar1 kiitlece en ¢ok % 60
olmalidir.

Peynir kaliplar1 yumusamis, ezilmis olmayacak ve dagilmayacaktir. (Muayenesi i¢in
kalibin yiiziine hafifge bastirihnca gomiilme ve dagilma olmayacaktir).

Peynirlerin i¢i ve dis1 beyaz olacaktir. Aci, eksi, kufli, kota kokulu ve sunger gibi
delikli olmayacaktir.

Peynir ambalajlar1 agildiginda mantarlagmig olmayacaktir.
Pastorize siitten yapilmis ve tam yagh (Kuru maddede en az % 45) olacaktir.
Peynirlerin iginde agirlastirici antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

Peynir posetleri gazh veya kokusmus olmayacak, posetlerde delik ve akar bir madde
bulunmayacaktir.

_Pogsetlerin iizerinde “Tam Yaglhi Beyaz Peynir “ ibaresi ile imalatginin ad1 ve tanitici

isareti, malin adi, tipi, net agiurhig, son tiketim tarihi, parti ve seri numarasini
gosteren bilgiler yazilacaktir.

Peynirler tek tek kaliplar halinde vakumlu pogetlerde veya 1 kg’lik ambalajlarda
alinacaktir.

Peynirlerde eksime, acima, kif, sabunumsu ve yanik tat olmayacak, alkoliimsii, is
veya yabanci koku igermeyecek, dipte tortu olmayacaktir.

Sira No: 2
GIDAO043 o 5
KASAR PEYNIRI (TAM YAGLI)

1.
2,

Kasar peyniri Tirk Gida Kodeksi 2015 standardina uygun olmalidur.

Kendine has tadi, rengi ve kokusu olacak, kesitleri diiz, pirizsiz ve homojen bir
yapida, kumumsu ve kaba olmayan, ufalanmayan, fazla sert veya fazla yumusak
olmayan yapida olacaktir.

Kasar peynirlerde eksime, acima, kif, sabunumsu ve yanik tat olmayacak,
alkoliimsii, is veya yabanci koku igermeyecektir.

Kasar peynirinin tuz orani % 4, yag oran % 45, su miktart agirhik¢a en ¢ok % 45
olmalidir.

1-1,5 ve 2 kg’lik paketler iginde getirilecektir.

uma Hastanesi
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Sira No: 3
GIDAO044 ) )
TUZSUZ BEYAZ PEYNIR (DIYET)

1.
2.
3.

2 9 = B

11.

12.

Tuzsuz beyaz peynir Tirk Gida Kodeksi 2015 standardina uygun olmalidur.
Tuzsuz beyaz peynirler tam yagl peynirlerden ve tuzsuz olmalidir.

Tuzsuz beyaz peynirler normal kivamda parlak beyaz renkte, kendine 6zgu tat ve
kokuda olacaktir. Rutubet miktar kiitlece en ¢ok % 60 olmalidir.

Peynir kaliplar yumugamis, ezilmis olmayacak ve dagilmayacaktir. (Muayenesi igin
kalibin yiiziine hafifce bastirilinca gomiilme ve dagilma olmayacaktir).

Peynirlerin ici ve digi beyaz olacaktir. Ac, eksi, kifli, koti kokulu ve siinger gibi
delikli olmayacaktir.

Peynir ambalajlar agildiginda mantarlagmig olmayacaktir.
Pastorize siitten yapilmis ve tam yagli (Kuru maddede en az % 45) olacaktir.
Peynirlerin iginde agirlastirici antiseptik herhangi bir madde bulunmayacaktir.

Peynir posetleri gazli veya kokusmus olmayacak, posetlerde delik ve akar bir madde
bulunmayacaktir.

_Posetlerin iizerinde “Tam Yaglt Tuzsuz Beyaz Peynir * ibaresi ile imalat¢inin adi ve

tanitici isareti, mahin adi, tipi, en az net aguhigi, son tuketim tarihi, parti ve seri
numarasini gosteren bilgiler yazilacaktir.

Tuzsuz peynirlerde eksime, acima, kuf, sabunumsu ve yanik tat olmayacak,
alkoliimsi, is veya yabanci koku icermeyecek, dipte tortu olmayacaktir.

Tuzsuz peynir kurumun siparis ettigi miktar ve giinlerde orijinal ambalaj igerisinde,
kendine has suyu ile (miktar net agirlik olarak hesaplanir) 0.5-10 kg’lik ambalajlar
arasinda teslim edilecektir.

Sira No: 4
GIDAO074 5
TEREYAGI

1.

A

2005/19 sayili Tirk Gida Kodeksi Tereyagi, Diger Sit Yag Esasli Surtlebilir
Uriinler ve Sadeyag Tebligi’ne uygun olacaktir.

Uretimde kullanilan siit, "Tirk Gida Kodeksi - Cig Sit ve Isil Islem Gormiis Igme
Siitleri Tebligi"nde belirtilen sartlara uygun olmalidir.

Uretimde kullamlan krema, "Turk Gida Kodeksi Krema ve Kaymak Tebligi"nde
belirtilen sartlara uygun olmahdir.

Uriinler, kendine has tat, koku, goriinim ve yapida olmalidir.
Urtinlerde agirhikga en fazla %2 oraminda tuz kullanilabilir.
Siit yag1 miktar kiitlece en az %80 olmahdir.

Rutubet miktan kiitlece en fazla %16 olmalidir.




8. Tereyaginda, eksime, acima, kif, sabunumsu ve yanik tat olmayacak, alkoliimsi, is
veya yabanci koku igermeyecek, dipte tortu olmayacaktir.

9. Tereyaginda gida katki maddeleri yonetmeligince koyulmasi kabul edilen maddeler
diginda higbir yabanct madde bulunmamalidir.

10. 0.5-1-2-5 kg’lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir.

Sira No: §

GIDAO7S

KASE YOGURT

1. 2022/44 Teblig No’lu “Turk Gida Kodeksi Fermente Sitler Tebligi'ne uygun
olmalidir.

2. Bu Teblig kapsaminda uretilen triinlerde kullanilan ¢ig sit ve/veya sut uranleri,
27/12/2011 tarihli ve 28155 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Hayvansal Gidalar
i¢in Ozel Hijyen Kurallart Yonetmeligine ve ilgili gida kodeksine uygun olmalidir.

3. Yogurtlar tam yagh olmalidir (Yag orani en az %3.8 olmalidir).

4. Gorilebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamalidir.

5. Yagsiz kat1 madde miktar1 100 gr’da en az 12 gr olmalidir.

6. Yogurtlar; parlak siit renginde, temiz ve homojen olmali, serum ayrilmast olmamis,
catlak ve gaz kabarcigi bulunmamalidir.

7. Kagikla alinan kesit dolgun kivamda, diizgiin yapida olmahdir. Karistirildiktan sonra
koyu bir akicilik olmayacak, serumu hemen ayrilmayacaktir. Dille damak arasinda
kolay dagilmayan dolgun yapida ve homojen olacaktir.

8. Yogurtlar; kendilerine has tat, koku ve yapiya sahip olmali, yabanci madde
igermemelidir.

9. Bu kaplarda kullamlan kapaklar sagliga zarar vermeyecek maddelerden yapilmisg
olmalidir.

10. Yogurtlar giinlik alinacaktir. Miktar1 200 gr’dan az olmayacaktir. Saghga zarari

olmayan tek kullammlik plastik kaplar i¢inde getirilecektir. Kaplarin Gizerinde veya
kapaklarinda yogurdun son tiiketim tarihi, bilesimi, ozellikleri, firma adi, agirhig:
agik ve okunur sekilde yazili olacaktir.

SO0 Aragtrm ve Uygulama Hastanesi
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Sira No: 6
GID£A07 6
YOGURT

1.

2022/44 Teblig No’lu “Turk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi'ne uygun
olmalidir.

2. Bu Teblig kapsaminda tretilen ariinlerde kullamlan gig st ve/veya sut uriinleri,
27/12/2011 tarihli ve 28155 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalar
f¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeligi'ne ve ilgili gida kodeksine uygun olmalidir.

3. Yogurtlar tam yagli olmalidir (Yag orani en az %3.8 olmalidir).

4. Gorilebilir kirlilik ve renk degisikligi olmamalidir.

Yagsiz kati madde miktar1 100 gr’da en az 12 g olmalidur.

6. Yogurtlar; parlak siit renginde, temiz ve homojen olmali, serum ayriimasi olmamus,
catlak ve gaz kabarcigs bulunmamalidir.

7. Kagikla alinan kesit dolgun kivamda, diizgiin yapida olmalidir. Kangtirildiktan sonra
koyu bir akicilik olmayacak, serumu hemen ayrilmayacaktir. Dille damak arasinda
kolay dagilmayan dolgun yapida ve homojen olacaktir.

8. Yogurtlar; kendilerine has tat, koku ve yapiya sahip olmali, yabanci madde
icermemelidir.

9. Yogurt, sthhi sartlarda el degmeden doldurulup vakumlanarak kapatilan orijinal
ambalajlarinda teslim edilecektir. Yogurtlar 5 kg ve 10 kg orijinal ambalajlarinda
teslim alinacaktir.

10. Bu kaplarda kullanilan kapaklar sagliga zarar vermeyecek maddelerden yapilmig
olmalidir.

11. Kaplarin uzerinde veya kapaklarinda, yogurdun son titketim tarihi, bilesimi,
ozellikleri, firma ad1, agirh@ agik ve okunur sekilde yazili olacaktir.

Sira No: 7

GIDA150

PAKET AYRAN

1. 2022/44 Teblig No’lu “Tirk Gida Kodeksi Fermente Sitler Tebligi’ne uygun
olmalidir.

2. Bu Teblig kapsaminda uretilen iriinlerde kullanilan ¢ig st ve/veya sit urunleri,
27/12/2011 tarihli ve 28155 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalar
I¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Yonetmeligine ve ilgili gida kodeksine uygun olmalidir.

3. Ayran, en fazla % 0.8 tuz igermelidir. Ayranlar tam yagli olacaktir (Yag oranien az

% 1,8 olmalidir).




~ Ayranlar ginliik olarak alinacaktir. Saghga zararh olmayan, tek kullanimlik plastik
kaplar iginde, otomatik tesislerde el degmeden doldurulmug olarak getirilecektir.
Miktan 200 g’dan az olmayacaktir.

. Pastorize siitten imal edilmig olacaktir.

. Ayranlarin kaplarinda veya kapaklarinda tuzlu veya tuzsuz oldugu, son tiketim
tarihi, ozellikleri, firmanin ad1, adresi, varsa tescilli markasi, agirli agik ve okunur
olarak yazili olacaktir.

. Ayranlar, kurum istedigi taktirde tuzsuz ayran talep edebilecektir.

. Ayranda gozle gorilebilir kirlilik belirtisi ve eksime olmayacak, yabanc tat, koku
ve aroma hissedilmeyecektir.




